Bezeichnung: Wachauer Marille g.U.

Nationales Aktenzeichen: HA 1 /2007 (urspr. ZI. 1233-GR/95)

EG-Aktenzeichen: AT/PDO/017-1473

Antragstellende Vereinigung: | ,Wachauer Marille* — Verein zum Schutz der Wachauer Marille
c/o Franz Reisinger

A-3620 Spitz, Mitterndorf 1

Tel.: 0043-27132855

Fax: 0043-27132574

email: info@obsthof-reisinger.at

Vertreter/Kontaktperson: Franz Reisinger

X | Gemeinschaftsschutz besteht bereits aufgrund Eintragung gemaR VO (EWG) Nr. 2081/92:
VO (EG) Nr. 1107/96, L 148/1/96 v. 21.6.1996
Geéandert durch: --



mailto:info@obsthof-reisinger.at

EINZIGES DOKUMENT

Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und
Ursprungsbezeichnungen fir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

»WACHAUER MARILLE“

EG-Nr.: AT/PDO/017-1473

[1g.g.A. X g.U.

1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

NAME [DER G.G.A. ODER DER G.U.]
Wachauer Marille

MITGLIEDSTAAT ODER DRITTLAND
Osterreich

BESCHREIBUNG DES AGRARERZEUGNISSES ODER DES LEBENSMITTELS

Erzeugnisart

Klasse 1.6 Obst, GemUlse und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet
B?schreibung des Erzeugnisses, fur das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name
gilt

Es handelt sich um Frichte in den Formenkreisen ,Kegelmarillen,
L<Ovalmarillen“(oder ,Rosenmarillen) und ,Ananasmarillen, welche traditionell ab ca.
1900 von den Wachauer Marillenanbauern und anséassigen Marillenbaumschulen
selektioniert und ausgepflanzt wurden.

Die vorwiegend angebaute Sorte ist die regionaltypische Sorte ,Klosterneuburger*
(Formenkreis Kegelmarille). Sie ist mittelgroB, 45 bis 60g schwer, hat ein
spezifisches Gewicht meist Uber 1,0. Die Form ist kegelférmig oder zugespitzt,
einseitig niedriger, die Frucht tief, die Lippen breitoffen, die Stielbucht meist rund,
selten dreifaltig. Die Fruchtschale feinwollig, in der Grundfarbe honiggelb, bis zur
Halfte oder dartUber gerdtet, oft auch brdunlich bis rétlich gepunktet. Das
Fruchtfleisch ist gleichmaBig orange bis rétlichorange, fest und saftig, wird nicht
mehlig. Der Geschmack ist gut, aromatisch und siiB. hoher Der Pektin-, Sure- und
Zuckergehalt ist hoch.

Rohstoffe (nur flir Verarbeitungserzeugnisse)

Futter (nur flir Erzeugnisse tierischen Ursprungs)

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen
Gebiet erfolgen miissen

Besondere Vorschriften fiir Vorgéange wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.



3.7.

5.2.

5.3.

Besondere Vorschriften fur die Etikettierung

Die Steigen werden mit einem einheitlichen Etikett versehen in den Handel
gebracht.

KURZBESCHREIBUNG DER ABGRENZUNG DES GEOGRAFISCHEN GEBIETS

Region Wachau-Mautern-Krems. Sie befindet sich am sidlichen Rand des
Waldviertels entlang der Donau bis zum nérdlichen Teil des Dunkelsteinerwaldes.
Das Produktionsgebiet der Wachauer Marille umfasst die Gemeinden Aggsbach-
Markt, Albrechtsberg, Bergern im Dunkelsteinerwald, DroB, Ddirnstein, Furth,
Gedersdorf, Krems, Maria-Laach, Mautern, Muhldorf, Paudorf, Rohrendorf bei
Krems, Rossatz-Arnsdorf, Senftenberg, Spitz, Stratzing, Weinzierl am Wald,
WeiBenkirchen.

ZUSAMMENHANG MIT DEM GEOGRAFISCHEN GEBIET
Besonderheit des geografischen Gebiets

Zusammentreffen mehrerer Klimate (Pannonisches und Waldviertler Klima,
unmittelbare Nahe der Donau), mit speziell zur Reifezeit der Marillen groBen
Unterschieden zwischen den Tag- und Nachttemperaturen. Der Name ,Marille® ist in
der Region bereits um das Jahr 1509 nachgewiesen. Um 1890 erfolgte in groBem
Stil die Einfihrung der Marille als Ertragsobst in der Wachau (neben Wein und Lein)
mit spezifischer Sortenselektion und Auswahl der  geeignetsten
Veredelungsunterlagen. Seither ist der Marillenanbau ein traditionell wichtiger
Erwerbszweig dieser Region. Im Frihling wird das Landschaftsbild vollkommen von
den blihenden Marillenbdumen gepragt wird, weshalb dem Marillenanbau in der
Wachau auch eine enorme touristische Bedeutung zukommt.

Besonderheit des Erzeugnisses
Geschmack und Aroma der Friichte, hoher Zucker-, Sdure- und Pektingehalt.

Urséchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der
Qualitat oder den Merkmalen des Erzeugnisses (im Falle einer g.U.) oder einer
bestimmten Qualitdt, dem Ansehen oder sonstigen Eigenschaften des
Erzeugnisses (im Falle einer g.g.A.)

Die unverwechselbare Qualitat der Wachauer Marille ist ein Ergebnis des regionalen
Klimas und Bodens sowie der Uber 100 Jahre alten Anbautradition. Das besondere
Klima wirkt sich unmittelbar auf die Ausbildung der Geschmacks-, Aroma- und
Inhaltsstoffe der Friichte aus.

HINWEIS AUF DIE VEROFFENTLICHUNG DER SPEZIFIKATION
(Artikel 5 Absatz 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

[siehe: www.patentamt.at — Markenschutz - Herkunftsangaben.]
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Amtsblatt der Europidischen Gemeinschaften

Nr. L 148/1

(Veroffentlichungsbediirftige Rechtsakte)

VERORDNUNG (EG) Nr. 1107/96 DER KOMMISSION
vom 12. Juni 1996

zur Eintragung geographischer Angaben und Ursprungsbezeichnungen gemaifl
demn Verfahren nach Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 des Rates

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN
GEMEINSCHAFTEN —

gestlitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 des Rates
vom 14. Juli 1992 zum Schutz von geographischen
Angaben und Ursprungsbezeichnungen fiir Agrarerzeug-
nisse und Lebensmittel (), insbesondere auf Artikel 17,

in Erwigung nachstehender Griinde:

Gemifl Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92
teilen die Mitgliedstaaten der Kommission innerhalb von
seths Monaten nach Inkrafttreten der genannten Verord-
nung mit, welche ihrer gesetzlich bzw. gewohnheits-
rechtlich geschiitzten Bezeichnungen sie eintragen lassen
wollen.

" Die Ubereinstimmungspriifung  gemafi  Verordnung

(EWG) Nr. 2081/92 hat ergeben, daff bestimmte Bezeich-
nungen den Vorschriften der genannten Verordnung
genligen und daher eingetragen und als geographische
Angaben bzw. Ursprungsbezeichnungen gemeinschafts-
weit geschiitzt werden soliten.

Gattungsbezeichnungen werden nicht eingetragert.

Artikel 7 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 gilt nicht
fir das Verfahren des Artikels 17 der vorgenannten
Verordnung.

Nach Artikel 14 Absatz 3 der Verordnung (EWG) Nr.
2081/92 wird eine Ursprungsbezeichnung bzw. eine
geographische Angabe nicht eingetragen, wenn die
Verbraucher dadurch in Anbetracht des Ansehens, das
cine Marke genieflt, ihres Bekanntheitsgrades und der

.*—-—-_-
() ABL Nr. L 208 vom 24. 7. 1992, S. 1.

Dauer ihrer Verwendung Gber die wirkliche Identitit des
Erzeugnisses irregefithrt werden kénnten.

Durch Eintragung einer Ursprungsbezeichnung bzw.
einer geographischen Angabe in Ubereinstimmung mit
Artikel 1 der Verordnung (EWG) Nr. 2037/93 der
Kommission () auf Initiative eines einzigen Erzeugers
kann nicht verhindert werden, dafl andere Erzeuger des
begrenzten Gebiets, deren Erzeugung dem eingetragenen
Lastenheft entspricht, die geschiitzte Ursprungsbezeich-
nung bzw. geographische Angabe ebenfalls verwenden.

In Fillen, in denen eine Marke und eine eingetragene
Ursprungsbezeichnung  bzw. geographische Angabe
gleichzeitig verwendet werden kdnnten, darf die Marke in
cinem der in Artikel 13 der Verordnung (EWG) Nr.
2081/92 aufgefithrten Fille, wenn sie den Anforderungen
des Artikels- 14 Absatz 2 der vorgenannten Verordnung
geniigt, weiterhin verwendet werden.

Einige Mitgliedstaaten haben mitgeteilt, dafl fir
bestimmte Teile der Bezeichnungen kein Schutz bean-
tragt wurde und dal dem Rechnung zu tragen ist.

Die Eintragung geschiitzter Ursprungsbezeichnungen und
geographischer Angaben beinhaltet keine Freistellung
von der Verpflichtung, die die Agrarerzeugnisse und
Lebensmittel betreffenden Rechtsvorschriften einzuhaiten.

Der durch Artikel 15 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92
eingefihrte Ausschuf hat nicht innerhalb der ihm von
seinem Vorsitzenden gesetzten Frist Stellung genommen.
Gemiafl diesem Artikel und mangels Stellungnahme des
genannten Ausschusses hat die Kommission dem Rat
einen Vorschlag zur Abstimmung mit qualifizierter Mehr-
heit innerhalb von drei Monaten unterbreitet. Da der Rat
nicht innerhalb dieser Frist Stellung genommen hat,
werden die von der Kommission vorgeschiagenen
Mafinahmen von ihr erlassen —

() ABL. Nr. L 185 vorn 28. 7. 1993, S. 5.
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HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1

Die nicht im Anhang aufgefithrten, aber bereits gemiR vorgenanntem Artike] 17 mitge-
teilten Bezeichnungen bleiben auf einzelstaatlicher Ebene so lange geschiitzt, bis tiber jhre
Eintragung entschieden ist.

Artikel 2

Diese Verordnung tritt am Tag ihrer Verdffentlichung im Amesbias: der Europdischen
Gemeinschaften in Kraft, .

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem
Mitgliedstaat.

Brissel, den 12. Juni 1996

Fiir die Kommission
Franz FISCHLER
Mitglied der Kommission
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LUXEMBURG
— Beurre rose de marque nationale grand-duché de Luxembourg (GUB)

PORTUGAL

— Azeite de Moura (GUB)

— Azeite de Tras-os-Montes (GUB)

— Azeite do Ribatejo (GUB)

~- Azeites do Norte Alentejano (GUB)

— Azeite da Beira Interior (Azeite da Beira Alta, Azeite da Beira Baixa) (GUB)

Obst, Gemiise und Getreide

GRIECHENLAND

- Axtividio Inepyetol (kiwi Sperchiou) (GUB)

— EMé Kalapdteg (olive de Kalamata) (GUB)

— Kelvpotd guotikt PIubnidag (pistache de Phtiotida) (GUB)

— Kouvp Kovét Kepxipag (kumquat de Corfou) (GGA)

— Zgpa avxa Kopng (figues seches de Kimi) (GUB)

— MiAa Zayopds Muiiov (pommes Zagoras Piliou) (GUB) (')

— Toakdvikn Mehtéve Atwvidiov (aubergine tsakonique de Léonidio) (GUB)

SPANIEN

— Arroz del Delta del Ebro (GGA)

— Calasparra (GUB)

— Cerezas de la Montafia de Alicante (GGA)
— Esparrago de Navarra (GGA)

— Faba Asturiana (GGA)

— Judias de El Barco de Avila (GGA)

— Lenteja de La Armuiia (GGA)

— Nisperos Callosa d’En Sarria (GUB)

— Pimientos del Piquillo de Lodosa (GUB)
— Uva de mesa embolsada .Vinalopé* (GUB)

FRANKREICH

— Ail rose de Lautrec (GGA)

— Noix de Grenoble (GUB)

— Pommes et poires de Savoie (GGA)
— Poireaux de Créances (GGA)

—- Chasselas de Moissac (GUB)

— Mirabelies de Lormaine (GGA)

— Olives noires de Nyons (GUB)

— Pommes de terre de Merville (GGA)

ITALIEN

—~— Arancia Rossa di Sicilia (GGA)
— Cappero di Pantelieria (GGA)
~ Castagna di Montella (GGA)
- Fungo di Borgotaro (GGA)

— Nocciola del Piemonte (GGA)

NIEDERLANDE
— Opperdoezer Ronde (GUB)

OSTERREICH
— Wachauer Marille (GUB)

PORTUGAL

— Ameéndoa do Douro (GUB)

- Ameixa d'Elvas (GUB)

— Ananids dos Agores/Sdo Miguel (GUB)

— Azeitona de conserva Negrinha de Freixo (GUB)
— Castanha dos Soutos da Lapa (GUB)

(‘) Der Schuez des Namens .fInAiov* (Piliou) ist nicht besntragt.
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)&2« For Ouu Verordnung (EWG) Nr.2081/92
A1-€r Antrag auf Eintragung: Art.5 () Art.17 (X)
(e -Taf s 224G for
/ . 9.U. (X) g.g.A. ()
Nationales Aktenzeichen: 1233-GR/95

1. Zustidndige BehSrde des Mitgliedstaates:
Bundesministerium fir wirtschaftliche Angelegenheiten,
Referat fiir den gewerblichen Rechtsschutz
Telefon: 53424 FAX: 53424 - 520

2. Antragstellende Vereinigung:
a) Name: ArbeitsausschuBl zur Férderung des Marillenanbaues in
den Gebieten Wachau - Krems - Mautern
b) Anschrift: A-3512 Mautern, AustraBe 4
C) Zusammensetzung: Erzeuger/Verarbeiter (X) Andere ( )

3. Name des Erzeugnisses: Wachauer Marille

4. Art des Erzeugnisses: Friichte

' 5. Spezifikation: Zusammenfassung der Angaben gemiB Art.4 (2)
o a) Name: Siehe 3., Wachauer Qualitdtsmarille g.U. /

b) Beschreibung: Friichteorwiegend)der regionaltypischen Sorte
"Klosterneuburger MarilleW, mi telgroB, 45 bis 60 g schwer,
spezifisches Gewicht meist {iiber 1,0, kegelfdrmige Frucht von ‘
honiggelber Grundfarbe, bis zur Hi#lfte oder dariiberhinaus- }
gehend gerdtet, oft auch briunlich bis r&tlich gepunktet,
hoher Pektin-, S#ure- und Zuckergehalt.

C) Geographisches Gebiet: Region Wachau - Mautern — Krems

(1lt. KRarte)

d) Entstehungsgeschichte: Der Name "Marille" fiir Aprikosen ist
im unter Pkt.S5c bezeichneten Gebiet bereits um das Jahr 1509
nachgewiesen. Im Jahre 1890 erfolgte in groBem Stil die Ein-
filhrung der Marille als Ertragsobst in der Wachau (neben
Wein und Lein). Seither ist der Marillenanbau ein
traditionell wichtiger Erwerbszweig dieser Region.

€) Gewinnungsverfahren: Als Pflanzunterlagen kommen speziell an
die regionalen Bodenverh#iltnisse angepafite Marillens&mlinge,
Myrobalane und verschiedene Pflaumen zum Einsatz. Als Er-

f‘ ziehungsform ist der Meterstamm mit Rundkronenerziehung,

Lo Pyramiden- oder Hohlkrone verbreitet (Pflanzweiten
5-7 m x 4-6 m, 250 - 500 B&ume/ha). Die Erziehung und Pflege
der B&ume folgt den eingefiihrten Methoden des integrierten
Landbaus. Die Ernte erfolgt per Hand und ist sehr arbeits—
aufwendig, wodurch eine Begrenzung der Anbaufl#che je Be-
trieb bedingt ist. Die folgeartige Reifung der Friichte er-
fordert ein oftmaliges Durchernten bis zu etwa 5 mal je nach
Jahr, wobei immer nur die baumreifen bis vollreifen Friichte
je nach Vermarktungsform (Direktverkauf/Handel) gepfliickt
werden.

f) Zusammenhang: Die unverwechselbare Qualit&t der Wachauer
Qualitdtsmarille ist ein Ergebnis des regionalen Klimas und
Bodens sowie der iiber 100 Jahre alten Anbautradition
(Sortenselektion und Sortenzusammensetzung sowie der ver-




q)

h)

i)

-

wendeten Veredelungsunterlagen). Das Zusammentreffen
mehrerer Klimate (Panonisches und Waldviertler Klima, un-
mittelbare Ndhe der Donau -~ sog. "Aromagiirtel"), mit
speziell zur Reifezeit der Marillen groBen Unterschieden
zwischen den Tag- und Nachttemperaturen, wirkt sich
unmittelbar auf die Ausbildung der Geschmacks-, Aroma- und
Inhaltsstoffe der Friichte aus. Neben der groBSen wirt-
schaftlichen Bedeutung hat der Marillenanbau in der Wachau
auch eine enorme touristische Bedeutung, da im Frithling
das Landschaftsbild vollkommen von den bliihenden Marillen-
b&umen gepragt wird.

Kontrolleinrichtung:

Name: Der Landeshauptmann fiir Niederdsterreich

Anschrift: Herrengasse 11-13, A-1014 Wien

Etikettierung: Die Steigen werden mit einem einheitlichen
Etikett versehen in den Handel gebracht.

Einzelstaatliche Rechtsvorschriften (ggfs.)

Von der Kommission auszufiillen

EWG-Nr.:
Eingangsdatum:
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in der Grundfarbe rnoniggeld, bis zur Halfte oder darucer FeI0 ,
auch oraunlich und rdtlich punktiert

. Do mes : = - Der Rickan gut ver-
Stein: MittelgrofB, ziemlich cauchig, S = um 2,7. Der Rick G bs
. 3 + ;4-&- >o
wachsen, doch meist oben gespalten. Der Same ist bitter
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Fruchtfleisch: GleichmaBig orange bis rotlichorangse, Ie&st Y tig,
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wird nicht mehiig. Der Geschmack ist gut, arcmatisch und siB. Der
'Zuckergehalt betragt 9,4 %, der Fruchtsiauregenalt 13 %o0.
5. c) .
Die Region Wachau—Krems-IMautern bafindet sich am Sudlichen Ranag des
Waldviertels — Dcnau bis zum Nordlichen Teil des Dunkelsteinerwaldes,
sie gehdrt zum politischen Bezirk Krems und setzt sich aus den 3 Ge-—
biets (Kammer) bezirken Krems, Mautern und SplTtz zusammen
Beilage 1 - Landkarte der Region
5. d)
Als Urheimat der Marille giit China. Die Chinasen kannten die Marille
schon 3000 — 2000 v. Chr.. Sie sildeten ein reiches Sortiment aus.
Diese Sorten gelangten iber Chinasisch-Turkestan nach Westen, nach
Mittel- und Vorderasien, Armenien, Syrien, Griechenland, Italien und
die iibrigen Lander des Mittslmeesres und Europas. Der Ausbraiiungsweg
‘,in Westeuropa diirfte iiber Italien, Spanien, Frankreich gegangen sein,
wanrend die Donauliander nach neveren Forschungsn die Marille iber den
Pontus und den Donrnauwsg erhielten.
Damit wire die alte, bisher geltende Meinung, daB wir unsere Cbst- und

hinfallig.

Genauso hinfal-

Weinkulturen von den Rdmern erhalt=n haben,

lig miissen wir die Annahme hzalten, daB die Marille ziemlich spat in

den Donauraum gekomma2n ist.
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hen den romischen Angabsn
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ber=its zu gleicher Zeit,
nau auftaucht.

Dald schon zu rdmischer im Donauraum der
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schrift Uber den hl.
bekannt
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Severini"” ist.

en singefilhrte Marille
auch an der mittleren Do-

Wachau nachweisliich Obst~—

eugt uns auch Eugippius in seiner Gedenk-
, die allgemein unter dem Namen "Vita S.
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dem spielt die chemische Zusammensetzung bei der techmischen Verwertung cine
wichtige Rolle.

Fiir dic praktische Verwendbarkeit einzelner Sorten haben hauptsichlich der
W assergehalt, der Gesamtzuckergehalt, der Siuregehalr, das Pektin und der Vitamin-
gehalt Bedeutung. Stickstoffhaltige Substanzen, Zellulose und Asche haben mehr
wissenschaftliches Interesse.

1. Der Wassergehalt der Friichte schwankt nach den Analysen, die in
Osterreich, Deutschland, Kalifornien, und ganz besonders in Rufllard gemacht
wurden (Kostina), zwischen 7275 und 92’14 %, und zwar:

Presemius, 1856 . . . . . . . 744 Dbis 8495%
Kulisch, 1894, Deutschland . . . — 89'00%
Hotter, 1906, Usterreich . . . . 8398 bis 88728%
Hilgand, Kalifornien . . . . . 85716 bis 8707%

Kostina, Garten v. Nikitsk, Kdm. . . . 72’75 bis 92'14%
,  Gardenin, Taschkent . . . . . 8342 bis 87'80%
" Gutorow, Dagestan . . . . . 84’58 bis 89'05%
" Zarewitinow, Samarkard . . . — 86'92%

Der Wassergehak steht mit dem Zuckergebalt in Wechselbezichung: wasserreche
Erischve sind zucketarm. Fiir die prakuische Beurtcilung der Sorten geniigt es daker,
den Zuckergehalt festzustellen. Jedenfalls zeigen dic angefithreen Zahlen, dafl der
Wasscrgehal der Marillenfriiahte nicht nur dic Qualitit der Konserven bei gleicher
Finwaage, sondetu auch die Ausbeute in hohem Mafle boanfiuft.

5. Der Gesamtzuckergehalt der Manille berrige nach dea Unter-
suchungen zwischen 469 bis 1660%.

Bei den Marillenschauen 1943 in Usterneich wurden bei 679 Sortennummern, mach
den Anbaugebieten getrennt, nachstehende Zunckergehalte fesngehalven:

Tabelle 4
Ubersicht des Zuckergebaltes nach Anbaugebieten
Anteil der Sorten in Proaenten
Prozens Zucker Krems Wien Wawpersdorf Znaim
4 bis 5 - 0’56 — 206
5 bis 6 — 4’55 275 576
6 bis 7 563 7’39 17'43 1077
7 bis 8 20’ 16°48 3027 2059
8 bis 9 227§ 2216 1376 1687
g bis 10 27's 2§ 2202 2099
1o bis 11 12’y 9'09 643 15°64
11 bis 12 1o’ 6’82 534 576
12 bis 13 a'62 4’55 - o'z
£y bis 14 — 2'84 — o4
14 bis 1§ r'z§ 0’56 n -
100 100 100 100
Durchsohnite pro Some . . 8671 852 783 8'0é
Anzahil der untersuchten
Serte@m@6. . . . . . . . 160 176 109 ' 143

4
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Obersicht des Zuckergehaites nach Unterlagen
Zuckerprozente pro Sorte im Durchschaite

Untetlage Keems Wien Wampersdorf Znaim
Hauszwetschke .- . . . 914 884 85 879
Marilensimting . . . . 875 852 824 836
Myrobalane . . - . . . 85y 802 665 835
St.. Julien . . . . . . 737 — 9'36 -

Krieche . . . . . . . 107 7'7 7’37 873

Im Gesamvtdurchschnirt ergibt sich ein Zuckergehal pro Sortennummer:
: Auf Zwretschkenunterlage mic §883%

» Rencklode » 866%
» Marillensimling w 8'46%
» St Julien » 836%
» Krieche ) » 332%
» Myrobalane » 706%

Fig. a8
Die Bestimmung des Zuckergehaltes mit dem Handrefraktometer

Der Zuckergchalt der russischen Sorten bewegt sich annihernd in denselben
Grenzen, wihrend dic kalifornischen Marillen sich durch cinen hohen Zuckergehalt
von 16 bis 12% und durch cinen niederen Siuregehalt von 7 bis 14 Promsile auszcichnen.

Der Zucker der Marille besteht hauptsichlich aus Saccharose, in geringem Mafle
aus Glukose, Fruktose, sowic in ganz geringen Mengen aus Maltosc. Meben Zucker
sind auch geringe Mengen von Dextrin und Stirke vorhanden.

Der Zuckergehak ist in hohem Mafle fiir die Qualitit der Friichte bestimmend.
Zuckerreiche Friichte sind spezifisch schwerer, sinken im Wasser zu Boden, geben
qualitativ gute Verwertungsprodukte, grofie Ausbeuten bei jedweder Verwertung und
haben gute Geschmackseigenschaften beim Frischgenufl. Im Jahre 1946 betrug der
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Arbeitsausschuf3 zur Forderung des Marillenanbaues in den Gebieten Wachau,
Krems, Mautern, Sitz Bezirksbauernkammer Mautern, Austra3e 4, 3512 Mautern

Mautern, am 6. 11.1995

Salizrirg vk w5
. BUNDESMINISTERIUM FUR
Osterr.Patentamt WIRTSCHAFTLICHE ANGELEGENHEITEN
Dr. STANGL Referat {. d. gewarblichen Rechtsschutz

Eingel. O 2. i/ 1895
Kohimarkt 8 - 10 g i

ol

1014 Wien . ;Z?P .
l'%ﬁﬁ ~5

Betrifft: Ergdnzende Angaben zum Antrag Nr. 1233-GR/95 auf Schutz der kontrollierten

Herkunfsbezeichnung nach der Verordnung EU 2081/92

e Antragsteller ist der ArbeitsausschuB3 zur Forderung des Marillenanbaues in den Gebieten

Wachau, Krems, Mautern, Sitz 3512 Mautern, Austraf3e 4.
Vorsitzender: Obm. Leopold Miiller, 3511 Krustetten
Geschifisfithrer: Dipl.Ing. Franz H. Rehrl, BBK Mautern

Die Griindung erfolgte 1991. Der Arbeitsausschuf besteht aus Vertretern der
Bezirksbauern-kammern Krems, Mautern, Spitz, der N6.Landes-Landwirtschaftskammer,
des Obsthandels, der Obstgenossenschaft Krems, der Weinbauschule Krems und
Kammerriten der genannten Bezirksbauernkammern, die selbst Marillenanbau betreiben.

Beilage 1: Mitgleiderliste der Marillenanbauer
Vor der Griindung des Arbeitsausschusses wurden die Interessen der Marillenbauern von
den Bezirksbauernkammern, der N6.Landes-Landwirtschaftskammer und dem No.Landes-

Obstbauverband wahrgenommen. N6.Landes-Landwirtschaftskammer seit 1922,
No.Landes-Obstbauverband seit 1880 (Beilage 2).

Das zu schiitzende Gebiet umfaflt die Kammerbereiche (ident mit den Gerichtsbezirken)
Krems, Mautern und Spitz.

Beilage 3, 4 u. 5: Osterreich Karten mit eingezeichnetem Gebiet

Zur Geschichte des Marillenanbaues in der Wachau wird eine Veréffentlichung der Bezirks-
hauptmannschaft Krems von Dir. Josef Kalchhauser iibermittelt, die auch Quellenangaben
enthilt.

Beilage 6: Amtsblatt der Bezirkshauptmannschaft Krems 1964

Zum Hinweis aus dem Buch die Wachau von Franz Eppel (Beilage 7), das 1890 die Marille
in der Wachau eingefihrt wird, wire anzumerken, daB es sich dabei wahrscheinlich um



bereits groBere Pflanzungen gehandelt haben diirfte, weil nach Berichten von alten
Marillenbauern (Vater von Fritz Hautzenberger, Oberarnsdorf) bereits 1904 grofere
Marillenmengen in Oberarnsdorf geerntet wurden und zu schonen Preisen verkauft wurden
(S 1,--/kg). Weitere Angaben iiber die Entwicklung konnen dem Buch , Die Marille” von
Loschnig Passecker entnommen werden. Zum neueren Stand der Entwicklung wird auf die
Beilage Nr. 8 ,,Obstbaumtag in WeiBenkirchen* am 7.9.1995 verwiesen.

Die unverwechselbare Qualitit, innere Qualitit der Wachauer Marille ist ein Ergebnis des
Klimas, des Bodens und der jetzt nunmehr iiber 100 Jahre alten Anbautradition = Sorten-
selektion und Sortenzusammensetzung, sowie der verwendeten Veredlungsunterlagen.

Aus diesen Bedingungen entstehen die fiir den einzigartigen Geschmack ausschlaggebenden
Inhaltsstoffe Zucker, hoher Séure- und Pektingehalt (Marmelade), sowie Vitamin C und A,
B1 und B2.

Pflanzung und Pflege:

Die Heranzucht des Pflanzenmaterials erfolgt entweder in lokalen Baumschulen, oder von
den Marillenbauern selbst. Teilweise wird von den Marillenanbauern Reiser-Material an die
Baumschulen gegeben. Die Baumschulen fiihren auch selbst Selektionsarbeiten durch und
vermehren die bodensténdigen Sorten. Pflanzung als 1jéhr. Okulant oder als 2jéhriger
Baum. Als Unterlagen kommen der Marillensimling, Myrobalane und verschiedene
Pflaumen zum Einsatz unter Anpassung an die Bodenverhiltnisse.

Als Erziehungsform ist der Meterstamm mit Rundkronenerziehung, Pyramiden- oder
Hohlkrone verbreitet. Praxisversuche mit Heckenformen werden gemacht. Die Pflanzung
erfolgt entweder im Herbst oder im Friihjahr. Die Herbstpflanzung kann bei trockenen
kalten Wintern zu Ausfillen fiihren. Pflanzweiten 5 - 7 m x 4 - 6 m, 250 - 500 Baume/ha.

Die Marille reagiert stark auf Bodenmiidigkeit, Wurzelschimmel kann ein Problem sein. Fur
Nachpflanzungen Marille auf Marille missen entweder die Unterlagen gewechselt oder eine
Erholungsphase fiir den Boden mit Griindiingung von etwa bis zu 5 Jahren eingelegt
werden. Das ist auf Grund der Bodenverfiigbarkeit ein Problem.

Der Pflanzschnitt erfolgt im Frithjahr beim Knospenschwellen. Wundverheilung und
Rindenabsterbeerscheinungen auf Grund ungiinstiger Winterwitterung stellen ein Problem
dar. Sorgfiligte Wundpflege ist erforderlich. Auf Grund solcher Schiden kommt es dann zu
Absterbeerscheinungen an Asten und auch von ganzen Biaumen. Nach dem
Erziehungsschnitt sind keine so intensiven Schnittmanahmen mehr erforderlich, als zum
Teil bei anderen Obstarten notwendig ist. Leichter Auslichtungsschnitt und
Fruchtholzschnitt sind giinstig. Diirre Zweige und Aste werden oft nach der Ernte
herausgeschnitten bzw. den ganzen Sommer iber.

Bodenpflege: Grasmulch wird zunehmend angebaut. Jedenfalls wird ab Anfang Juli eine
Griindecke belassen, damit wihrend der Ernte eine Griindecke vorhanden ist. Bei den Kern-
nihrstoffen wird eine Gehalt von 15 - 20 mg Phosphor, 25 - 30 mg Kali und 15 mg Magne-
sium auf 100 Gramm Boden angestrebt. Die Stickstoffversorung erfolgt hauptsichlich durch
Blattdiingung nach der Bliite und nach der Ernte. Nach der Ernte wird teilweise auch ein
Borblattdiinger eingesetzt.

Pflanzenschutz: Schadlinge und Krankheiten sind kein regelmaBiges Problem und erfordern
daher nur sporadische MaBnahmen. Beilage 9 IP Richtlinien kénnen leicht eingehalten




werden. In den meisten Anlagen werden iiberhaupt keine Pflanzenschutzmaf3inahmen
durchgefiihrt. Frostspanner konnen mit Leimringen ab Ende Oktobr abgefangen werden.
Borkenkifer werden mit Alkoholfallen gefangen. Bei der Marille gibt es keinen Schidling
der die Friichte befiillt. Chem. Unkrautbekampfung ist nicht tiblich und nicht erforderlich.
Die Baumreihen werden entweder mit der Sense oder mit Balkenmihern bei Bedarf gemiiht.

Emnte: Die Ernte ist aus 2 Griinden sehr arbeitsaufwendig.

1. Auf Grund der Baumformen und Stammhohen ist der GroBteil der Ernte nur mit Leitern
moglich. Die Tagespfliickleistung liegt bei ca. 150 - 200 kg.

2. Die folgeartige Reife erfordert ein oftimaliges Durchernten bis zu etwa 5 mal je nach Jahr,
wobei immer nur die baumreifen bis vollreifen Friichte je nach Vermarktungsform
gepfliickt werden.

Vollreife Friichte fiir den Direktverkauf.

Hartreife Friichte fiir den Handel.

Der hohe Ernteaufwand bewirkt eine Begrenzung der Anbauflichen je Betrieb und erfordert
weiters einen hoheren Produzentenpreis.

Niedrige Baumformen mit den Wachauer Sorten haben sich nicht bewihrt. (u.a. erhohte
Frostschiden). Luftige Hohe paBt den Wachauer Sorten am besten.

Ertrag:

Insbesonders bedingt durch Winter- und Friihjahrsfroste sehr unregelmiflige Ernten. Der
langjihrige Durchschnittsertrag liegt bei ca. 5000 - 7000 kg/ha. Der Anbau ist langfristig
nur mit einem Produzentenpreis von S 20,-- wirtschaftlich (fiir Frischware) ca 30 % je nach
Jahr der Emte (je nach Witterung) fallen als Saftmarillen-Maische (= iiberreife Ware) an.
Diese iiberreife Ware ist besonders gut fiir die Verarbeitung geeignet (Marmelade, Brand).
Die relativ niedrigen Ertrige diirften mit ein Grund fur die besonders ausgeprigten
Geschmackseigenschaften sein.

Wirtschaftliche Bedeutung:
Der traditionelle Marillenanbau der Wachau hat in den Betrieben neben der wirtschaftlichen

Bedeutung bereits auch einen historischen und kulturellen Stellenwert. Mit dazu beigetragen
hat das groBe Interesse der Medien, sowohl an Bliite, als auch an der Marillenernte sowie
die Bereitschaft der Konsumenten und Besucher der Wachau weite Wegstrecken zuriick-
zulegen um eine vollreife garantiert echte Wachauer Marille zu bekommen. Die Kunden
kommen aus ganz Osterreich, aber auch aus Deutschland, von der Bliite bis zur Emte.

Die Fliche betrégt ca. 300 ha. Zur Zeit werden pro Jahr etwa 3.000 Baume neu gepflanzt.
Pro Betrieb sind etwa im Durchschnitt 70 Baume in Kultur.

Wirtschaftliche Bedeutung haben die direkten Einnahmen aus dem Marillenverkauf teilweise
aus dem Verkauf von Verarbeitungsprodukten (Marillenbrand, Marmelade, Nektar). In
Kombination mit dem Weinbau hat die Marille Bedeutung bei der Kundenbetreuung der
Weinkunden. Indirekte Wirkung im Fremdenverkehr Bliite, Ernte

Vermarktung:
- Industrie-Obstgenossenschaft-Handel 70 %

- ab Hof und StraBenverkauf 30 %




e Verwertung: Beilage 10 Loschnig Passecker (Verwertung der Marille)

e Qualititsklassen fiir Marillen:
Mit dem Beitritt Osterreichs zur EU ist es erforderlich geworden Qualitétsklassen fiir

Marillen einzufiihren. Die Qualititsklassen fiir Marillen entsprechen jenen in der EU.

e Maedieninteresse an den Wachauer Marillen:
Zeitungen, Fernsehen und Radio haben seit Jahrzehnten zu den aktuellen Zeiten, daB ist die
Bliite und Ernte ein sehr groBes Interesse an der Wachauer Marille.

Es gibt in allen Medien Meldungen iber die Marillenbliite, iiber Erteerwartung, Qualitit,
sowie Emtebeginn und Ende. Auch iiber die Geschichte und Herkunft der Wachauer Marille
gibt es immer wieder Berichte. Zur Ernte hin werden weiters die verschiedenen
Verwertungsmoglichkeiten und Marillenrezepte verdffentlicht. Gibt es Frithjahrsfroste, oder
sind Froste angesagt, fragen die besorgten Journalisten schon an, ob die Marillenbliite noch
Minusgrade aushilt und ob die Marillenernte nicht gefihrdet ist.

Eine besondere Veranstaltung in dieser Hinsicht ist der Wachauer Marillenkirtag in Spitz.
Jedes Jahr Ende Juli in Spitz am Marktplatz néchst der Kirche. Er wird alljahrlich von
tausenden Marillenfans besucht (Beilage 11).

Wir hoffen Thnen mit den Unterlagen gedient zu haben und verbleiben mit freundlichen
GriiBlen.

Dipl.Ing. Franz H. Rehrl
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I. Einleitung

Bei der naturnahen oder in-
tegrierten  Obstproduktion
geht es darum, in biologi-
schen Kreisliufen und unter
Schonung der Ressourcen
d unter Bewahrung der
Artenviclfalt auf eine wirt-
schaftlich vertretbare Weise
ein qualitativ hochwertiges
Obst zu ernten. Um dieses
Ziel zu crreichen, wird eine
Verring-rung des Einsatzes
an chemischen Hilfsstoffen
:n Pflanzenschutz und Diin-
zung angestrebt. Die FAO
Zefinienn  dementsprechend
den ,Integrierten Pflanzen-
schutz” als eine Pflanzen-
schutzinethode, bei der alle
wirtschaftlich,  dkologisch
=nd toxikologisch vertretba-
cen Mcthoden verwendet
werden, um Schadorganis-
men unter die wirtschaftli-
che Schadensschwelle zu
>ringen, wobei die bewuflte
Ausniitzung natirlicher Be-
arenzungsfaktoren im Vor-
Jergrund steht.
Die Atheit mit der Natur er-

Besseros fihsy - 1O 1WYS

fordert eine hohe Sachkunde
und eine stindige Weiterbil-
dung der Obstbauern. In die
Erarbeitung und Weiterent-
wicklung der Grundlagen fiir
den naturnahen Obstanbau
sind auch die zustindigen
Bundesanstalten einbezogen.
Die nachstehend angefihr-
ten Richtlinien werden stin-
dig den neuesten Erkennt-

nissen angepafit und erginzt.

1. Standort und Klima

Geeignet sind Flichen, _auf
denen nach ihrer Lage und
Beschaffenheit im Schnitt
der Jahre hochwertiges Ta-
felobst von bester innerer

und duflerer Qualitit
wiichst. :

Diese Lagen sind: .

W auf die Sortenanspriich

abgestimmt

M wenig frostgefihrdet,

® sonnig, offen und luftig,
® nicht extrem trocken,
nicht extrem feucht.

2. Boden

Optimal ist ein tiefgrindi-
ger, gut durchlifteter und
gut durchldssiger Boden.
Weil ein intaktes Bodenle-
ben Grundlage fiir jede nach-
haltige Bewirtschaftung ist,
miissen im  naturnahen
Obstanbau alle Bodenpflege-
mafinahmen darauf abzielen,
das Bodenleben zu erhalten
und zu férdern. ,

® Dic chemische Bodenent-
scuchung ist nicht zulissig.

3. Jungbaume

Ein gesundes Pflanzgut ist
unerlafilich fir einen wirt-
schaftlich sinnvollen Obst-
anbau. Es ist daher darauf zu
achten, daf das Pflanzgut vi-
rusfrei ist.

Die Unterlagslinge betrigt
mindestens 25 cm, und die
Veredelungsstelle  befindet
sich mindestens 10 cm tber
der Bodenoberfliche. Die
cinjihlirige Veredelung ist

. mindestens 1. m hoch, weist

bei 25 cm idber dem Boden
(oder 10 cm diber der Verede-
lungsstelle) gemessen, min-
destens 13 mm Stamm-
durchmesser auf. Der Baum
mufl geniigend bewurzelt,
frei von Wurzelkropf und
Kragenfiule sowie von me-
chanischen, parasitiren und
witterungsbedingten  Schi-
den sein und einen geraden
Stamm mit ausgereiften Au-
gen aufweisen.

Der Obstbauer soll fiir den
Standort seines Betricbes jene
Obstarten und -sorten aus-
wihlen, die von den natirli-
chen Voraussetzungen her in
puncto Qualitit und Ertrag
entsprechen, ohne unndtige
Pflanzenschutzmafinahmen
zu erfordern.

4. Anbauformen

Es ist eine Anbauform zu
wihlen, die einen moglichst
geringen, unkrautfreien
Baumstreifen ergibt. Bei
Neupflanzungen ist dem
Einreihensystem {auch
Hecke) oder dem V-System
der Vorzug gegeben. :
Es ist darauf zu achten, daf}
ausreichend Pollenspender-
Sorten in der Anlage verteilt
sind.

. Kulturtechnische
Mafinahmen

1. Dingung

Ziel der Diingung ist es, den
Nihrstoffbedarf aus natirli-
chen Kreisliufen zu decken.
Vor Erstellung einer Anlage
ist eine Bodenuntersuchung
auf Hauptnihrstoffe und Spu-
renelemente durchzufiihren.
Prinzipiell darf nur nach de
Werten einer Bodenuntersu-
chung gediingt werden. Bo-
denuntersuchungen sind auf
jeden Fall alle drei Jahre vor-
zunehmen, nach Maglich-
keit immer zum gleichen
Zeitpunkt und bei der glgi-
chen Untersuchungsanstalt.
Es darf keine Vorratsdin-
gung und keine laufende
Dingung iiber die Nihrstoff-
klasse C hinaus vorgenom-
men werden. Liegen die
Werte ciner Bodenuntersu-
chung unterhalb der Angaben
far die Nahrstoffklasse C, so
ist aufgrund der Empfehlun-
gen der jeweiligen Untersu-
chungsanstalt zu diingen.
Regelmiflige Stickstoffgaben
sind in Ertragsanlagen nicht
zuldssig. Ziel ist eine mog-
lichst naturliche Stickstoff-
nachlieferung aus organi-
schem Material (Kompost,
Mulch, organische Dunger);
durch die Mulchwirtschaft
wird z.B geniigend Stickstoff
nachgeliefert, um die Baume
im physiologischen Cleich-
gewicht zu halten. Dieses
kann an einem anzustrcben-
den Maximaltricbwachstum
von 50 cm im Schnitt der
Jahre im Ertragsbercich ge-
messen werden. Zur Iiche-
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bung kurzfristiger Nihrstoff-
miingel kénnen Blaudiinger
eingesetzt werden.

M Die Verwendung von
Klirschlamm und Millkom-
post sowie daraus stammen-
den Produkten ist verboten.

2. Bodenpfilege

Zur Verbesserung und Erhal-
tung der Bodenqualitit ist
nur das Mulchsystem er-
laubt. Bodenabdeckungen
mit zusidtzlichem organi-
schem Material auf offenen
Béden bewahren vor starker
“Verdunstung und bilden eine
Schattengare fiir die oberste
Bodenschichte. Diese Mafl-
nahme ist in Trockengebie-
ten ohne Bewisserung mog-
lich. Dauerhaft offene Boden
sind verboten. .
Bei Pflanzung einer Obstan-
lage ist eine rasche Begri-
nung anzustreben, um Ero-
sion und Verschlimmung zu
vermeiden.

Der Grasmulch ist mag-
lichst in der Anlage zu belas-
sen, um den Humusgehalt
zu verbessern und den Nihs-
stoffkreislauf zu schlieflen.
Die Humusbildung und das
Bodenleben werden durch
den Grasmulch oder Mulch
mit Biomasse im Gleichge-
wicht gehalten.

Weniger mulchen férdert eine
groflere Artenvielfalt an Krau-
term und Griasem. Blihende

.Kréiuter sind wichtige Nah-

rungsquellen fiir viele ndtzli-
che Insekten ({Haucligler,
Schwebfliegen u. a.).

Nach Méglichkeit sollten die
Fahrgassen abwechselnd ge-
mulcht oder gemiht werden.

3. Wasserversorgung

Die Wasserversorgung ist im
Falle einer Zusatzbewisse-
rung auf den aktuellen Was-
serbedarf der Obstkulturen
abzustimmen. Eine zu starke
Wassergabe.fordert auf leich-
ten Boden die Nihrstoffaus-
waschung, wihrend auf
schweren Boden Staunisse-
perioden mit Sauerstoirman-
gel fir die Wurzeln entste-
hen. Zeitpunkte fir cinen
Beregnungsbedarf  werden
z. B. mit Tensiometern im
Boden erfafit.

4. Konkurrenzpflanzen

Uncrwiinschte und niche to-
lerierbare Konkurrenz der
Obstbiume durch Griser
und Kriuter ist zu beseiti-
gen. Das Zurtickdringen der
Konkurrenzpflanzen  kann
erfolgen durch

M natirliche Begriinung mit
niedrigen, flachwurzelnden
Kriutern

W Abdeckung (z. B. organi-
sche Materialien, Folien!

8 mechanische und thermi-
sche Unkrautbekimpfung

B chemische Priparate: Der
Herbizideinsatz ist so gering
wie mdglich und der Herbi-
zidstreifen so schmal wie
mdglich zu halten. Ab 6 Wo-
chen vor der Emte ist jegli-
cher Herbizideinsatz verbo-
ten. Der Herbizideinsatz hat
so schonend zu erfolgen, dafl
der Baumstreifen bis zur

Emte wieder begriine ist.

Eine Bewachsung des Baum-
streifens am' Ende der Vege-
tationsperiode reduziert all-
fillige Nitratrestmengen und
fordert die Pruchtqualitit,
Bodenherbizide sind zur
Schonung des Bodenlebens
und des Grundwassers abzu-
lehnen. Als' Herbizide sind
nur die im Anhang 1 ange-
fihrten zuldssig.

5. Baumschnitt

Ziel des Baumschnittes ist
es, durch ein optimales
Blatt:Frucht-Verhiltnis den
Baum im physiologischen
Gleichgewicht zu halten und
dadurch regelmiRige Emnten
mit gut besonnten und gut
ausgefirbten Friichten zu si-
chemn,

Die Schnittmafinahmen sind
auf mehrere Arbeitsginge auf-
zuteilen. Der Schwerpunkt
des Sommerschnittes  bei
Herbst- und bei Wintersorten
soll im August sein. Es mufl
ein sortenspezifischer Schnitt
durchgefithrt werden. Bei Be-
darf wird ein Wipfelschnitt
nach der Bliite gemacht.

Der Schnitt muB in Abstim-
mung und Wechselwirkung
zur Diingung, Bodenpflege
und Standort stehen. Das
Baumwachstum soll sich im
physiologischen  Gleichge-
wicht befinden.

Bei zu starker Triebigkeit
sind Mafnahmen wie Friih-
jahrsschnitt, Sommerschnitt
und cine Einschrinkung der
Mulchginge zu ergreifen.
Chemische Priparate zur Re-
gulation des Wachstums und
der Reife sind verboten.

6. Fruchtausdiinnung
Ziel der Fruchtausdiinnung

“ist es, regelmiBige Ertrige

mit guten Fruchtgréfen zu
erzielen und die Alternanz
zu vermeiden bzw. zu bre-
chen.

Die chemische Ausdiinnung
ist zuldssig (siche Anhang 1).
Hindisch sind dberzihlige
und nicht marktfihige
Friichte auszupflicken. Die
hiandische AusdGnnung soll
laufend bis kurz vor der
Ernte durchgefithrt werden.

Im Rahmen des kontrollier-

ten naturnahen Obstanbaues
kommt dem Pflanzenschurz
~ dem ,Integrierten Pflan-
zenschutz” - eine wesentli-
che Bedeutung zu. Dabei sol-
len alle wirtschaftlich, oko-
logisch und toxikologisch
vertretbaren Verfahren in
moglichst guter Abstim-
mung eingesetzt werden, um
Schadorganismen unter der
wirtschaftlichen Schadens-
schwelle zu halten. Sofern in
Ergidnzung zu den biologi-
schen und mechanischen
Maflnahmen chemische
Priparate eingesetzt werden
missen, sind nitzlingsscho-
nende und umweltvertrigli-
che Mittel auszuwihlen und
gezielt einzusetzen.

Der Obstbauer mufl sach-
kundig in Okologie und
Pflanzenschutz sein und ent-
sprechende Aufzeichnungen
uber die
Mafnahmen im Betriebshetft
fihren. Die Teilnahme an
Weiterbildungsveranstaltun-
gen wird dringendst empfoh.-
len. Die Einhaltung der ge-
setzlichen Bestimmungen ist
selbstverstindlich.

durchgefiihrten -

1. Mechanische
MagBnahmen

Soweit moglich, sollen Schad-
erreger und Befallsherde me-
chanisch bekimpft werden.
wie z. B. durch das Aus-
schneiden von Befallsstellen
des Obstbaumkrebses, Entfer-
nen von mehltaukranken
Trieben, von Fruchtmumien
und von Wirtspflanzen usw-.
Durch die Entfernung von be-
fallenem Holz und abgestorbe-
nen Biumen wird eine allge-
meine Bestandshygiene ge-
wihrleistet. Es wird empfoh-
len, an stark befahrenen
StraBlen Hecken auszupflanzen.

2. Blologische
Mag8nahmen

Die biologischen Mafinah-
men umfassen den Schutz,
die Forderung und das evtl.
notwendige Aussetzen von
natirlichéen Gegenspielern
der Schidlinge. Diese Niitz-
linge miissen bei allen Pfle-
gemafinahmen geschont
werden.

Die nétige Artenvielfalt und
optimale Lebensbedingun-
gen fir Nitzlinge kénnen
durch nachstehende Maf3-
nahmen erreicht werden:

B Erhaltung von Hecken
{Laubholzhecken), artenrei-
cher Unterwuchs (keine
Monokultur, Abstimmung
der Mulchwirtschaft, Blu-
menwiese}, ... als Lebensbe-
reich fir niitzliche Tiere und
Insekten.

M. Errichten von Stein- und

Reisighaufen fiir Igel, Spitz-

maus, Wiesel usw., Scho-
nung von Raubwild {Fuchs,
Marder, Iltis, Hauskatze).

M Beobachtung und Kon-
trolle der Nutzinsekten. Da-
bei nimmt die Raubmilbe
eine Sonderstellung ein. Zur
Forderung des Raubmilben-
besatzes in den Anlagen
miissen diese von - auflen
(Streuobstanlagen oder an-
dere Bezugsquellen) iiberbe-
siedelte Zweige und Aste
eingebracht werden. Beim
Einsatz von chemischen
Pflanzenschutzmitteln st
deren Vertriglichkeit aur
Raubmilben zu berticksichti-
gen.

Besseres Ohbst - 171942
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Ein guter Besatz von Raub-
milben ist ¢in sicheres Zei-
chen fir einen naturnahen
Obstanbau mit integriertem
Pflanzenschutz. Der routi-
nemiflige Einsatz von Akari-
ziden ist im naturnahen
Obstanbau nicht erwiinscht.
W Schonung und Férderung
von Schlupf- und Zehrwes-
pen, Schweb- und Florfliegen
und deren Larven, Raub-
wanzen, Marienkifern u. a.
durch artenreichen Pflanzen-
bestand, um Blattliuse und
andere Schidlinge unter der
wirtschaftlichen Schadens-
schwelle zu halten.

3. Blotechnische
. Mafinahmen

Als erste Erginzung zur bio-
logischen Bekimpfung miis-
sen biotechnische Verfahren
eingesetzt werden, wobei der
ieweils neueste Stand der
Technik und der wissen-
schaftlichen Erkenntnisse zu
beriicksichtigen ist. Der ak-
tuelle Stand umfafit Lock-
und Duftstoffe, um Schid-
linge abzufangen und abzu-
wehren. Zur Apfelwickler-
bekimpfung ist nach Még-
lichkeit die Verwirrungsme-
thode anzuwenden. Der Ein-
satz von Farbtafeln, Leimrin-
gen und die Abwehr mit ak-
kustischen Geriten ist ver-
stirkt zu nutzen.

.4. Chemische
Mafinahmen

Sofern trotz aller mechani-
schen, biologischen und bio-
technischen Maflnahmen die
Schadensschwelle iiber-
schritten wird (Kontrolle
und Warndienst} und chemi-
sche Priparate cingesetzt
werden miissen, sind selek-
tiv wirkende, niitzlings- und
umweltschonende Mittel zu
wihlen und gezielt einzuset-
zen. Neben der gesetzlich ge-
regelten Fisch- und Bienen-
vertriaglichkeit ist vor allem
auch auf die Regenwurmto-
xizitit der Mittel zu achten.

Die Auswahl der Priparate
erfolgt aufgrund der Wirkung
gegen  Krankheiten  oder
Schidlinge sowie der Um-
welt- und  Nitzlingsscho-

coaes Obap o 1o 199s
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nung. Von den zahlrcichen
zugelassenen und vielen im
Rahmen der Richtliniener-
stellung gepriften Mitteln
sind im Rahmen des kon-
trollierten naturnahen Obst-
anbaues ausschliellich die
im Anhang 1 angefiihrten
zulissig. Der Anhang 1 um-
fafit den derzeitigen Stand
und wird bei neuen Erkennt-
nissen und besseren Pripara-
ten der laufenden Entwick-
lung angepafit.

Der Einsatz von Phytohor-
monen und Wachstumsregu-
latoren ist in Obstanlagen
verboten. Als Obstanlage
gilt, wenn die Biume auf
Endabstand gepflanzt sind.

B Die chemischen Pflanzen-
schutzmallnahmen miissen
im Betriebsheft aufgezeich-
net werden. '

Um Abdrift- und Abtropfver-
luste zu vermeiden, ist der

Wasseraufwand  auf  die
Baumform und den Vegetati-
onsstand abzustimmen.

Die Spritzgerite sind minde-

stens alle 3 Jahre Gberpriifen

zu lassen.
Der Zusatz von Netzmitteln
ist gestattet.

" Voraussetzungen

1. Betrieb und
Betriebsorganisation

Der Betriebsleiter muf8 die
far den kontrollierten natur-
nahen Obstanbau erforderli-
chen fachlichen Kenntnisse
und Fertigkeiten besitzen.
Die Betriebsorganisation
muf eine richtliniengemifle
Erzeugung und Vermarktung
der  hierfir vorgesehenen
Obstarten erméglichen.

2. Dokumentation

Kontrollierter,  naturnaher
Obstanbau verlangt genaue
Aufzeichnungen iber den
Enuvicklungsverlauf der
Kulturen und dic durchge-
fuhrten Mafinahmen. Diese
miissen in das vom Bundes-
Obstbauverband  aulfgelegte
Betriebsheft eingetragen

werden. Computeraufzeich-
nungen miissen mindestens
dem Standard des Betriebs-
heftes entsprechen und mis-
sen ausgedruckt vorliegen.
Es mufl eindeutig belegt
sein, wann welche Mafinah-
men vorgenommen wurden.
Das Betriebsheft muf8 ent-
halten:

M Beschreibung der Obstan-
lage (Grofle, Pflanzsystem,
Sorten, Unterlagen u. a.),

B Diingungsmafinahmen
aufgrund von Ergebnissen
tiber Boden- {und Blatt-Jana-
lysen,

® Ergebnisse der. Uberwa-

chung (z. B. phinologische

Daten,  Niitzlings- und
Schidlingsauftreten nach
Zeit und Zahl, Krankheits-
auftreten),

H Kulturmafnahmen:
Fruchtausdiinnung, Bekimp-
fung von Konkurrenzpflan-
zen (bei Herbizideinsatz:
Zeitpunkt, Mittel, Menge,
Konzentration)

punkt, Mittel, Menge, Konzen-
tration)
B Emte (Zeitpunke, Menge,

"Qualiit),

Das Betriebsheft soll weiters
enthalten:

A Bodenpflege (Mulchgiinge)
8 Baumschnitt.

3. Betriebskontrolle

Der naturnah wirtschaftende
Obstbaubetrieb verpflichtet
sich gegeniiber der Kontroll-
kommission, seine Produkti-
onsweise offenzulegen, Ein-
sicht in das Betriebsheft zu
gewihren und seine Anlagen
besichtigen zu lassen. Er ge-
stattet auch die Entnahme
von Obstproben auf seinem
Betrieb, die Riickstandsun-
tersuchungen  unterzogen
werden sollen.

4. Fortbildung

Kontollierte
Wirtschaftsweise  verlangt
hohen Kenntnis- und Wis-
sensstand. Der Anbauer ist
daher zur Fortbildung in den
Methoden des naturnahen
Obsthaues angehalten.

Wiihrend der Vegetation hat

naturnahe
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er sich iber dic amtlichen
Beratungsempfehlungen zu
informieren {Warndienst,
Bildschirmtext, telefonische
Auskunttgeber u. a.} und soll
an regelmiBigen gemeinsa-
men Anlagenbegehungen
teilnehmen. Einschligige
Fortbildungsveranstaltungen
sollen besucht werden.

Im kontrollierten naturna-
hen Obstanbau wird grofler
Wert auch darauf gelegt, dafl
in Zusammenarbeit mit der
Beratung der optimale Ernte-
zeitpunkt eingehalten wird.
Chemische  Nachemtebe-
handlungen der Friichte sind
im konetrollierten naturna-
hen . Obstanbau nicht er-
laubt. .

Es muff vom Baum weg si-
chergestellt sein, da natur-
nah erzeugte Ware getrennt
geerntet. als solche ausge-
zeichnet gelagert, sortiert
und vermarktet wird. Die
Aufzeichnungen im  Be-
tricbsheit  missen  das
ebenso belegen, wie beim
Vermarktungsbetrieb  diese
Auflagen ebenfalls kontrol-
lietbar und der getrennte
Vermarktungsweg nachvoll-
ziehbar sein miissen.

VII. Kontrolie

In jedem Bundesland, in des-
sen Bereich sich Obstbaube-
triecbe dem kontrollierten
naturnahen Obstanbau an-
schliefsen, organisiert der je-
weilige  Landesobstbauver-
band eine Kontrollkommis-
sion, die sich aus Vertretern
der Landwirtschaftskammer,
Konsumentenvertretern, ei-
ner Landes- oder Bundesan-
stalt und Produzenten zu-
sammensetzt,

Aufgabe der Kontrollkom-
mission st es, stichproben-
artig die Obsthau- und Ver-
marktungsbetriebe  auf die
Einhaltung der Richtlinien
zu Uberprifen. Inshesondere
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nimmt sie Bestandskontrol-
len in der Obstanlage vor
{z. B. Anlagenzustand visu-
ell, Klopfprobe, ...} und
nimmt Einsicht in die vorge-
schriebenen.  Aufzeichnun-
gen.

Vlll.'Teimalm

Betriebe, die neu beginnen,
konnen in den ersten zwei
Jahren auch mit Teilflichen
teilnehmen, wobei die
Teilfliche {Parzelle} von den
dbrigen  Obstanbauflichen
deutlich abgegrenzt sein

mufl. Ab dem dritten Pro-
duktionsjahr mufl der Be-
trieb mit seiner gesamten
Obstbaufliche, die minde-
stens ein viertel Hektar be-
trigt, am kontrollierten na-
turnahen Obstanbau teilneh-
men.

Anhang 1:

Indikationen und zugelas-
sene Mittel fiir den kontrol-
lierten naturnahen Apfelan-
bau.

Anhang 2:

Indikationen und zugelassene
Mittel fiir den kontrollierten
naturnahen Birnenanbau.

Anhang 3: .

Indikationen und zugelas-
sene Mittel fiir den kontrol-
lierten naturnahen Holun-
deranbau.

Anhang 4:

Besonderheiten in der Pro-
duktion sowie Indikationen
und zugelassene Mittel fiir
den kontrollierten natuma-

- hen Steinobstanbau (Pfirsich

einschliefflich  Nektarinen,
Kirschen einschlieflich
Weichsel, Marillen und
Zwetschken einschlieflich
Pflaumen!.

Anhang 5:

Ubersicht aller im Rahmen
des kontrollierten naturna-
hen Obstanbaues zugelasse-
nen Praparate.

Anhang 6:

Richtlinien fiir die Betriebs-

kontrolle im Rahmen des
kontrollierten  naturnahen
Obstanbaues. ]

Indikationen, zugelassene Mittel
und Kontrollen fur den knA 1995

Apfelan bau -~ Fassung 1995

Anhang 1 zu den Richtiinien fiir den kontrollierten natur-
nahen Obstanbau in Osterreich.

1. Schorf

Erlaubt sind Delan, Novit,
Sterolsynthesehemmer (Bay-
cor, Rubigan u. a.}, Kupfer-
priparate, Captanpriparate,
Euparen®, Dithiocarbamat-
priaparate und Mischpriparate
mit Dithiocarbamaten. Die
Anzahl der Behandlungen ori-
entiert am jeweiligen Infekti-
onsdruck unter besonderer
Beriicksichtigung von Witte-
rung, Standort und Sorte.

Die einzelnen im knA zulis-
sigen  Dithiocarbamatpro-
dukte sind im folgenden ent-
sprechend ihrem Dithiocar-
bamatanteil mit Punkten (D-
Punkte} bewertet:

Dithane M45 10 D-Punkte
Fuclasin 10 D-Punkte
Pomarsol forte 10 D-Punkte
Vondozeb 10 D-Punkte

Trimanoc-Super10 D-Punkte

Systhane MZ 7 D-Punkte
Rondo M 6 D-Punkte
Pomuran 3 D-Punkte
Fulit 4 D-Punkte
Venturin 8 D-Punkte

Achtung! Die oben genann-
ten Dithiocarbamatprodukte
sind schidlich fiir Raubmil-
ben. Pro Spritzung mit ei-
nem der genannten Pripa-
rate sind die oben genannten
Punktewerte zu berechnen.
Die Summe der pro Saison
und Anlage ausgebrachten
D-Punkte darf den Wert 30
nicht dbersteigen. Weiters
sind diese Priparate nicht 6f-
ters als 2mal in direkter Folge
auszubringen. Nach Méglich-
keit sollten diese Priparate
bei Temperaturen unter 20°C
eingesetzt werden.

* maximal 1 Anwendung pro
Saison.

2. Mehltau

Fiir die Bekampfung sind er-
laubt: Bayleton, Topas, Pro-
thane, Rubigan, Condor,

Nimrod, Kumulan, Dorado.

" B Netzschwefel kann Raub-

milbenpopulationen ' nach-
haltig beeintrichtigen. Da-

_ her ist hier méglichst vor-

sichtig vorzugehen. Die Auf-
wandmenge darf 3 kg pro ha
nicht dbersteigen, und der
Einsatz ist .moglichst bei
Temperaturen unter 20 °C
vorzunehmen. ‘

B Wenig mehltauanfillige
Sorten nur bei starkem In-
fektionsdruck behandeln
(mehltauwiderstandsfihige
Sorten nicht mitspritzen!}

M Mehitaukranke  Triebe
sind laufend zu entfernen.

3. Frostspanner

B Anbringen von Leimrin-
gen am Stamm.

B Das Authingen von Nist-
kisten fir Végel mindert
meist stark den Druck an
Frostspannern und anderen
Raupen um die Bliitezeit.

M Bacillus thuringiensis-
Priparate (Dipel, Thuricide
u.a.l.

4. Bliitenstecher

B Ab Anfang Mirz mehrma-
lige Kontrollen mit Klopf-
trichter durchfithren.

B Die Bekimpfungswiirdig-
keit ergibt sich aus Ansatz,

* Auftreten und Witterung.

5. Sagewespe

Die Bekimpfungswiirdigkeit
ergibt sich aus Vorjahresbe-
fall, Finge auf Weifltafeln
und Einstichen in den Bli-
tenboden.

6. Schadlinge um die
Bliitezeit

Erlaubt sind Basudin, Rubi-
tox, Thiodan, Ekatin*, Meta-
systox”, Reldan und Novodor.
Diese Mittel sind aus Griin-
den der Niitzlingsschonung
moglichst wenig und nur bis
Ende Juni einzusetzen.

-

maximal 2 Anwendungen
pro Saison, 1 Anwendung
empfohlen.

7. Blattlause

B Bei der Falteniaus betragt
die Schadensschwelle 10-30
Kolonien je 100 Triebe.

B Apfelgraslaus selten be-
kamfpungswiirdig {wirts-
wechselnd!, 60 Kolonien pro
100 Triebe.

B Grine Apfelblattlaus bis
15 Kolonien pro 100 Triehe.
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W Mehlige  Apfelblattlaus
1-2 Kolonicn pra 100 Triebe
{ganze Anlage kontrollieren).
B Als Mittel sind Pirimor
und Neudosan erlaubt.

8 Befallsherde behandeln.

B Je mehr Nit:zlinge, desto
weniger Mittel ist notwendig.
# Befallene Triebe rechtzei-
tig entfernen, erspart in
manchen Fillen eine chemi-
sche Behandlung.

8. Blutlaus

M Blutlauszehrwespe beach-
ten.
M Wurzelausschlige
- schneiden.
N Als Mittel sind erlaubt:
irimor, Hostaquick.
Nitzlinge f6rdern.

weg-

9. San José chhIldIaus

H Zu dichten Kronenaufbau
vermeiden.

8 Als Mittelwirkstoff ist er-
laubt: Paraffinél und Reldan.

10. Apfelwickler

W Als Mittel sind erlaubt:
Alsystin, Dimilin, Insegar,
Carpovirusine und die Ver-
wirrungsmethode.

M Flugbeobachtung durch
Pheromonfallen und Warn-
dienst.

11. Fruchtschalen-
wickler

‘ Um die Bliite nur behan-
deln bei starkem Vorjahres-
befall.

B Die Schadensschwelle vor
der Bliite liegt bei 3% befal-
lene Blatt- und Bliitenbiischel.
.l Als Mittel sind erlaubt:
Insegar und registrierte Bacil-
lus  thuringiensis-Priparate
{Bactospeine PM 16.000).

12. Ungleicher
Holzbohrer

® Entfernen  abgestorbener
Aste und Biume.

® Aufhingen von Rottafeln
mit Alkoholfallen.

13. Spinnmilben und

Rostmilben
B E:nbringen von Raubmilben.
8 Schadensschwelle bei

Bosseros Obst -4 fews

- I Niitzlinge

Spinnmilben: Mai, luni 3-5,
Juli 5-8, August 15-20
Spinnmilben pro Blatt.

W Als Akarizide sind er-
laubt: Paraffinél, Akaristop,
Acorit, Torque, Neoron (in

“halber Konzentration).

14. Miniermotten

B Behandlungen um die
Blite nur bei starkem Vor-
jahresbefall.

W Als Mittel sind erlaubt: Al-
systin, Dimilin und Insegar.

15. Wiihimaus

B Baumstreifen unkrautfrei
halten.

® Mechanisch.

B Vergasen mit CO, oder
Kohlenmonoxyd.

wie Wiesel
u. a. fordem.

Zugelasseri sind nur Naph-
thylessigsdureamid (Dirigol
N} oder Naphthylessigsiure
{Rhodofix).

Unkea _ ’

Im Rahmen der kontrollier-
ten natumnahen Apfelpro-
duktion sind Glyphosate
(Roundup; die Beimischung
von Ammonsulfat zu Round-
up reduziert die erforderliche
Mittelmenge wesentlich} und
Glufosinate (Basta) zu emp-
fehlen. Bei Problemen mit
schwer bekimpfbaren Wur-
zelunkriutern (Ackerwinde
und Ackerschachtelhalm] ist
eine Punktbehandlung mit
einem amtlich zugelassenen
MCPA-Mittel (Ustinex) mog-
lich. Ab 6 Wochen vor der
Ernte ist jeglicher Herbizid-
einsatz verboten.

{

fMGiiItigkeﬂsdauer J

Dic im Anhang aufgezihlten
Mittel sind jeweils fiir eine

Saison zugelassen und wer-
den jihrlich vom Arbeits-
kreis ,knA“ des Bundes-
Obstbauverbandes in Zu-
sammenarbeit mit dem Bun-
desamt und Forschungszen-
trum fir Landwirtschafe,
Wien, dem neuesten Stand
der Erkenntnisse angepaft.
Fiir unvorhergesehene Pflan-

zenschutzprobleme mufs der
Arbeitskreis dber Antrag ei-
nes Landesobstbauverbandes
kurzfristig zur Beratung ent-
sprechender Mafinahmen zu-
sammentreffen. Mittel, die
im Vorjahr noch in der Liste
waren, dirfen in der laufen-
den Saison aufgebraucht
werden. |

Birnenanbau - rassung 1995

Anhang 2 zu den Rlcl_ntllnlen fiir den kontrollierten natur-
nahen Obstanbau in Osterreich.

Integrierter

Alle anderen Mittel und In-
dikationen sieche Anhang 1:
Apfel

1. Birnengitterrost

B Entfernung von Junipe-
rusarten (Zwischenwirt).
W Zugelassen ist der Sterol-
synthesehemmer Baycor.

2. Birnblattsauger

B Laufende Befallskontrol-
len auf Eiablage. '
M Zugelassen .ist Dimilin
{evtl. mit Olzusatz) und
Mitac (Achtung! schidlich
fiir Riubmilben!}.

3. Birnenwickler

Warndienst beachten (ande-
rer Hoéhepunkt als Apfel-
wickler}.

Die im Anhang aufgezihlten
Mittel sind jeweils fiir eine
Saison zugelassen und wer-
den jahrlich vom Arbeits-
kreis ,knA“ des Bundes-
Obstbauverbandes in Zu-
sammenarbeit mit dem Bun-
desamt und Forschungszen-
trum fiir Landwirtschaft,
Wien, dem neuesten Stand
der Erkenntnisse angepafit.
Fir unvorhergesehene Pflan-
zenschutzprobleme muf8 der
Arbeitskreis Gber Antrag ei-
nes Landesobstbauverbandes
kurzfristig zur Beratung ent-
sprechender Mafinahmen zu-
sammentreffen. =

HOIU“dera"bau - Fassung 1995

Anhang 3 zu den Richtlinien fiir den kontrollierten natur-
nahen Obstanbau In Osterreich.

Integrierter
Pflanzenschutz

1. Pilzliche
Krankheitserreger

® Ronilan (Vinclozolin)

B Dithane M 45 (Mancozeb)*
Achtung! Die Mittel mit *
sind schidlich fiir Raubmil-
ben. Fur diese Priparate gel-
ten hochstens drei Behand-
lungen pro Saison und nicht

in Folge. Diese Mittel sollen
nach Méglichkeit bei Tem-
peraturen unter 20 °C einge-
setzt werden. 4 Waochen
Wartefrist.

2. Blattlause

M Primor-DG (Pirimicarbi

3. Milben

B Einbringen von Raubmilben
W Netzschwefel max. 3 kg/ha
B bei schwerem Milbendruck
ist als Mittel erlaubt: Torque
fliissig (Fenbutatinoxid!
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4. Wiithimaus

M Baumstreifen unkrautirei
halten

B mechanisch

W Vergasen mit CO, oder

produktion sind Glyphosate
{Roundup, die Beimischung
von Ammonsulfat zu Roun-
dup reduziert die erforderli-
che Mittelmenge wesent-
lich} und Glufosinate (Basta'

Kohlenmonoxyd .
B Nitzlinge wie Wiesel ua. °m?f°hl°“‘ Bei _Proble-
fordern. men mit schwer bekimpfba-
ren Whurzelunkriutern
‘ {Ackerwinde und Acker-
Chemische i nkraut-i  schachtelhalm) ist eine
. u f Punktbehandlung mit éinem
bekampfung | amtlich zugelassenen
MCPA-Mittel {Ustinex'

mdglich. Ab 6 Wochen vor
der Ernte ist jeglicher Herbi-
zideinsatz verboten. [ ]

Im Rahmen der kontrollier-
ten naturnahen Beerenobst-

‘[Steinobstanba_u v-Fassung.1995

Anhang 4 zu den Rlcl_gtllnlen fiir den kontrolllettén natur-
nahen Obstanbau In Osterreich. .

Gulﬂg(eitsdanr

Die im Anhang aufgezah.lten Mlttel sind jeweils fur eine Salson
zugelassen und werden jihrlich vom Arbeitskreis ,knA* des Bun-
des-Obstbauverbandes in Zusammenarbeit mit. dem Bundesamt
und Forschungszentrum fiir Landwirtschaft, Wien, dem neuesten
Stand der Erkenntnisse angepafit. Fiir unvorhergesehene Pflanzen-
. schutzprobleme muf} der Arbeitskreis {iber Antrag eines Landes-
obstbauverbandes kurzfristig zur Beratung entsprechender Maf-
nahmen zusammentreffen. Mittel, die im Vorjahr noch in der Li-
ste waren, diirfen in der laufenden Saison aufgebraucht werden.

@Kontrollierter naturnaher
Pfirsichanbau
(einschlief3lich Nektarinen)
Integrierter
Pflanzenschutz

| Besonderheiten |
‘ |
in der Produktion

Diingung: 1. Pilzkrankheiten
In Pfirsichanlagen kann es -ur
Erhaltung des physiologi-
schen Gleichgewichtes not-
wendig sein, durch gennge
Diingergaben (max. halber ge-
setzlicher  Grenzwert] die
chhtbarkext zu erhalten

Registrierte Fungizide sind:
Kupferpriparate (bei Wirme-
perioden ab Mitte Jinner.
spitestens beim Knospen-
schwellen}, Ronilan, Baycor.
Octave, Dithane M 45°, Thi-
orit*, Prothane und Novit.

Achtung! Die Mmel mit * sind schidlich fiir Raubmilben.
Fur diese Priparate gelten hachstens drei Behandlungen pro
Saison und nicht in Folge Dicse Mittel sollen nach Méglich-
keit bei Temperaturen unter 20° C eingesetzt werden.

2. Pfirsichmotte,
Pﬁrslchwl;:kler

B Abschneiden von befalle-
nen Triebspitzen.

B Zugelassen ist Rubitox.

3. Spinnmilben

@ Einbringen von Raubmil-
ben.

B Schadensschwelle: Mai,
Juni 3-5, Juli 5-8 Spinnmil-
ben pro Blatt.

B Als Mittel sind erlaubt
Paraffinol, Akaristop, Acorit,
Torque.

4. Schildlause,
iiberwinternde
Insekten- und
Spinnmilbeneler

Zugeiassen ist Paraffinél und .

Reldan.

5. San José-Schildlaus

8l Zu dichten Kronenaufbau
vermeiden.

A Als Mittel sind erlaubrt:
Paraffin6l und Reldan.

6. Blattlause

8 Moglichst nur
herde behandeln.
8 Zugelassen sind Pirimor
und Neudosan.

Befalls-

7. Ungleicher
Holzbohrer

8 Entfernen abgestorbener

Aste und Baume.

® Aufhingen von Rottafeln
mit Alkoholfallen.

. 8. Fressende

Schadlinge
Zugelassen ist Thiodan.

Kontrolllerter naturnaher

Kirschenanbau

(einschlielich Welchseln)

Integrierter

1. PIIzkrankhelten

Zugelassen sind: Kupfer-
priparate, Octave, Baycor,
Ronilan und Dithane M 45°.
Achtung! Die Mittel mit -
sind schidlich fiir Raubmil-
ben. Fiir diese Priparate gel-

.ten hdchstens drei Behand-

lungen pro Saison und nicht
in Folge. Diese Mittel sollen

nach Médglichkeit bei Tem-

peraturen unter 20° C einge-
setzt werden.

2. Kirschbliitenmotte

Erlaubt ist Rubitox.

3. Schildlause, iiber-
winternde Insekten-
und Spinnmilbeneier

Zugelassen ist Paraffinol

‘B Bacillus

4. San José-Schildlaus

®/ Zu dichten Kronenaufbau
vermeiden.
W Als Mittel sind erlaubt:

. Paraffinol und Reldan.

5. Frostspanner

® Leimringe.
thuringiensis-
Priparate.

6. Kirschfruchtfliege

R Flugiibérwachung mit
Gelbfallen und Warndienst.
B Dimethoat-Priparate

{Achtung:  schidlich  far

. Raubmilben!), Hostaquick.

7. Ungleicher
Holzbohrer

B Entfernen abgestorbener
Aste und Biume.

8 Aufhingen von Rottafeln
mit Alkoholfallen.

Bosseros Obse - § 1995
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Kontrollierter naturnaher
Zwetschken- und Pflaumenanbau

integrierter
Pflanzenschutz

1. Pilzkrankheiten

Zugelassen sind: Kupfer-
priparate, Dithane M 45°,
Baycor, Ronilan.

Achtung! Die Mittel mit *
sind schidlich fir Raub-
milben. Fir diese Priparate
gelten hoéchstens drei Be-
handlungen pro Saison und
nicht in Folge. Diese Mittel
sollen nach Méglichkeit bei
Temperaturen unter 20° C
eingesetzt werden. :

2. Frostspanner

N Anbringen von Leimrin-
gen am Stamm.

W Das Aufhingen von Nist-
kisten fiir Voégel mindert
meist stark den Druck an
Frostspannern und anderen
Raupen um die Bliitezeit.

B Bacillus thuringiensis-Pri-
parate (Dipel und Thuricide).

3. Pflaumensage-
wespe, ...
Bei Schidlingen in der Bliite-

ceit sind erlaubt Basudin,
Rubitox, Thiodan.

4. Blattlause

Bei schwer bekimpfbaren
Blattlausarten  Hostaquick
imax. 1 Behandlung). Még-
lichst nur Befallsherde be-
handeln.

5. Schildlause, iber-
winternde Insekten-
und Spinnmilbeneier

Zugelassen ist Paraffinél.

6. San José-Schildlaus

B Zu dichten Kronenaufbau
vermeiden.

M Als Mittel sind erlaubt:
Paraffinél und Reldan.

7. Pﬂauménwlckler

M Bei starkem Fruchtbehang
kann fir mittel- bis spite
Sorten die Behandlung fiir
die 1. Generation entfallen.
Behandlungstermine durch
Phermonfallenkontrolle
bzw. Warndienstbeachtung
festlegen.

B Zugelassene Mittel sind Di-

milin. Insegar; bei Beginn des
Raupenschliipfens Rubitox.

8. Spinnmilben

W Einbringen von Raubmilben.
B Schadensschwelle: Mai,
Juni 3-5, Juli 5-8, August
15-20  Spinnmilben pro

“Blatt.

M Als Mittel sind erlaubt:

INTEGRIERTE PRODUKTION

Paraifinél, Akaristop, Acorit,
Torque. \

9. 'Ungleicher
Holzbohrer

W Entfernen abgestorbener
Aste und Biume.

8 Authingen von Rottafeln
mit Alkoholfallen.

Kontrollierter naturnaher

Marillenanbau

Integrierter
Pflanzenschutz

1. Pilzkrankheiten

Zugelassen sind:  Kupfer-
prdparate, Baycor, Ronilan,
Octave, Dithane M 45°,
Captan, Novit.

Achrtung! Die Mittel mit *
sind schadlich fir Raubmil-
ben. Fiir diese Priparate gel-
ten héchstens drei Behand-
lungen pro Saison und nicht
in Folge. Diese Mittel sollen
nach Méglichkeit bei Tem-
peraturen unter 20° C einge-
setzt werden.

2. Pfirsichmotte,
schadliche Raupen, ...

B bei Pfirsichmotte Ab-
schneiden von befallenen
Triebspitzen.

W Zugelassen ist Rubitox.

3. Frostspanner

B Leimringe.
B Bacillus
Priparate.

thuringiensis-

4. Ungleicher
Holzbohrer

B Entfernen abgestorbener
Aste und Biume.

W Das Aufhingen von Rot-
tafeln mit Alkoholfallen.

5. Knospenstecher

Wirksam sind die gleichen
Mittel wie beim Apfel.

‘Ubersicht aller im Rahmen des kontrollierten natur-
‘nahen Obstanbaues zugelassenen Praparate - rassung 1995

Anhéng 5 zu den Richtlinien fiir den kontrollierten naturnahen Obstanbau in Osterreich.

Die im Rahmen des knA-
Programms zugelassenen
Mittel werden in der Uber-
sicht in ,griine” und , gelbe”
unterteilt.

»Grine Mittel* }
e SURR |

In der griinen Liste finden
sich solche Pflanzenschutz-
mittel, die sich durch eine

besondere  Schonung  von
Nutzorgamismen  und  der
Umwelt  auszeichnen.  Sie

entsprechen damit den For-
derungen, die das knA-Pro-
gramm an Pflanzenschutz-
mirtel stellt.

Die Priparate der griinen Li-
ste dirfen im Rahmen der
gesetzlichen Bestimmungen
uneingeschrinkt im knA an-
gewendet werden. Es ist da-
bei aber auf einen gezielten
Einsatz  dieser Pflanzen-
schutzmittel unter Einbezie-
hung von Warndiensthin-
weisen,

Schadschwellen, eigenen Be-
obachtungen ete. zu achten.

»Gelbe Mittel“

In der gelben Liste finden
sich  Pflanzenschutzmittel,
deren Anwendung im knA-

Programm gegentuiber den ge-

serclichen  Bestimmungen
gewissen  weitergehenden
Einschrinkungen unterliegt.
Damit wird gewibhrleistet,
dafs bei eventuell unumging-
lichem Einsatz dieser Pflan-
zenschutzmittel eine  wei-
testgehende Schonung von

Nutzorganismen und der
Umwelt gewihrleistet ist.

1. Insektizide und
Akarizide

grin: Bacillus thuringiensis,
Pirimor, Insegar, Dimilin,
Alsystin, Neudosan, Novo-
dor, Carpovirusine, Paraf-
finol, Rak 3 Pheromon.

gelb: Mitac (gegen Birnblatt-
sauger'. Reldan (bis Ende
Juni bzw. gegen San José-
Schildlaus), Ekatin Metasy-
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stox, Thiodan (bis um dic
Bliite!, Basudin (bis Ende
Juni), Rubitox {bis Ende Juni
sowie gegen Pflaumenwick-
ler) Hostaquick (gegen
Kirschtruchtfliege, Blutlaus
und schwer bekimpfbare
Blattlausarten), Dimethoate

(gegen  Kirschfruchtflicge);
Acorit, Acaristop, Torque,
Neoron.

2. Funglzide

grin: Delan, Captan-Pripa-
rate |frei von Dithiocarbama-

ten), Sterolsynthesehemmer,
Nimrod, Kumulan, Ronilan,
Dorado, Novit.

gelb: Dithiocarbamate bzw.
Mischpriparate mit Dithio-
carbamaten (genauere Ver-
wendungsbestimmungen
siehe Indikationsliste), Netz-

schwefel {max. 3 kg pro Hek-
tar}, Euparen, Kupferpriparate.

3. Herbizide

griin: Roundup, Basta.

gelb: MCPA -hiltige Mittel
{Ustinex).

Richtlinien fiir die Betriebskontrollen im
Rahmen des kontrollierten naturnahen
Obstanbaues - Fassung 1995

Anhang 6 zu den Richtlinien fiir den kontrollierten naturnahen Obstanbau in Osterreich.

1. Anzahl der kontrol-
lierten Betriebe

Es werden mindestens 10%
der jedes Jahr angemeldeten
Betriebe kontrolliert.

2. Kontrollkommission

Die Kontrollkommission
setzt sich aus vier Gruppen
zusammen: Produktion,
Landwirtschaftskammer,
Wissenschaft und  For-
schung, Konsumentenschaft.
Bei jeder Kontrolle miissen
von den vier vorgeschriebe-
nen Gruppen mindestens
drei vertreten sein, wobei
immer mindestens vier Per-
sonen bei einer Kontrolle da-
.bei sein miissen. In 20% der
kontrollierten Betriebe muf}
ein Vertreter einer Kontroll-
kommission aus einem an-
deren Bundesland dabei sein
|gegenseitiger Austausch).

3. Rickstands-
untersuchung

Bei jedem Betrieb wird eine
Probe genommen, wobei von
den genommenen Proben
nur ein Teil, je nach finanzi-
eller Gebarung, wirklich un-
tersucht wird.

4. Punkteschema fiir
die Kontrolle

Das Punkteschema soll eine ob-
jektive Beurteilung der teilneh-
menden Betriebe erleichtern.
Bewertet werden:
Fithrung des Betriebsheftes

+1 bis -2

Wuchs und Schnitt 0 bis -2
Unkrautregulierung +2 bis -2
Bodenuntersuchung 0 bis -3
Spritzgerit . Obis-3
Biotechnische und biologi-

sche Mafinahmen +3 bis -3

Bei -6 Punkten scheidet der.

Betrieb fiir die laufende Sai-
son aus.-
M Fiihrung des Betriebsheftes

mangelhafte Spritzeintra-
gung -2
vollstindige Spritzeintra-
gung, keine Kontrolle -1
vollstindige Spritzeintra-
gung und Kontrolle 0
zusitzliche Aufzeichnungen
{z. B. Milbenkurve, ... +1
Das Fehlen oder Nicht-

fihren eines Betriebsheftes
ist ein Ausscheidungsgrund.
Computeraufzeichnungen
miissen mindestens dem
Standard des Betriebsheftes
entsprechen und ausge-
druckt vorliegen.
M Wuchs und Schnitt
0 Punkte fiir eine beruhigte
Anlage, bis 2 Abzugspunkte
fiir eine Anlage, die nicht im
physiologischen  Gleichge-
wicht ist.
#® Unkrautregulierung
Bis 30% der Fliche freige-
spritzt 0
30-35° freigespritzt -1
35-45% freigespritzt -2
iiber 43% freigespritzt
Ausschlufi.
Fiir das Ausbringen von Ab-
deckmaterialien,  Begriinen
mit Kriutern und andere
nichtchemische Maflnahmen
gibt es bis zu 2 Gutpunkte,
und zwar | Punkt bei einer
Abdeckung zwischen 10 und

30% und 2 Punkte bei einer
Abdeckung tiber 30%.

B Bodenuntersuchung

Ist die Bodenuritersuchung
nicht dlter als 3 Jahre O
Punkte, vier Jahre -1 Punkt,
finf Jahre -2 Punkte. Ist die
letzte Untersuchung linger
als.5 Jahre her -3 Punkte.

B Spritzgerit

Die Uberprifung der Pflan-
zenschutzgerite mufl nach
der Methode FS Gleisdorf
oder FS Mold erfolgen. In
den Fillen, wo das nicht
moglich ist, wird auch das
Cali-Set der Firma Ciba-
Geigy als Ubergangslosung
akzeptiert. Die Kontrolle
muf jedoch iber den zustin-
digen Landesobstbauverband
abgewickelt werden. Ein
Zeugnis oder eine Bestiti-
gung iber die erfolgte Kon-
trolle (mit Datum, Art der
Kontrolle und Ergebnis} mufl
vorliegen.
Spritzgerdteiiberpriifung
nicht alter als 3 Jahre: 0
Spritzgeriteuberprifung

4 Jahre alc: -1 Punkt
Spritzgeriteiberprifung

5 Jahre oder ilter: -3 Punkte
B Biotechnische und biolo-
gische Mafinahmen

Sind am Betrieb biotechni-
sche Methoden bzw. Beobach-
tungshilfen im Einsatz bzw.
sind Niitzlinge zu finden oder
wurden sie cingebracht, kon-
nen zwischen +3 und -3
Punkte vergeben werden.

In Frage kommende Maf3-
nahmen: Farbtafeln, automa-
tisierte Wetterbeobachtungs-
cinrichtungen fir Warndicn-

ste {z. B. Schorfcomputer),
Verwirrungsmethode, Raub-
milben und/oder Blumen-

wanzen, Sitzstangen fir
Greifvogel, Nistkisten, Stein-
haufen, Pheromonfallen.
Wurde keine der 0. a. Ma8-
nahmen gesetzt -3 Punkte
Fiir jede durchgefiihrte obige
Mafinahme +1
Ausnahme:
Verwirrungsmethode +2

Wurden Raubmilben einge-
bracht und sind zu finden +2
Wurden Raubmilben einge-
bracht und sind nicht zu fin-
den +1
B Mittelwah!

Wird ein Mittel eingesetzt,
das nicht erlaubt ist, dessen
Verwendung aber im Be-
triebsheft vermerkt wurde,
wird der Betrieb fiir die lau-
fende Saison ausgeschlossen,
wird nachgewiesen, daf} ein
Betrieb ein nicht érlaubtes
Mittel eingesetzt hat, das
auch im Betriebsheft nicht
aufscheint, wird der Betrieb
fiir die laufende und folgende
Saison ausgeschlossen. -

R Anbauform

Ziel sind Anbausysteme, bei
denen die Unkrautregulie-
rung mit moglichst wenig
Chemie durchgefihrt wer-
den kann. Pilanzsysteme, bei
denen in Summe mehr als
45% der Flache freigespritzt
wird, sind nicht zugelassen.

5. Fiir Boden-

untersuchungen
gilt pro Kulwur cine Unter-
grenze von 0,27 ha. |
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Zugelassene Mittel fir den kontrollierten naturnahen
Strauchbeerenobstanbau

Anhang 8 zu den Richtlinien fir den kontrollierten naturnahen Obstanbau in Osterreich

GRUNE LISTE:
erlaubt im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen ist die Anwendung von:

Neizéchwefelpréparaten. Paraffindl (Austriebsspritzmittel), Bacillus thuringiensis, Fettsiureprodukte,
Pirimor, Ronilan, Nimrod, Dorado,

GELBE LISTE:
eingeschrankt erlaubt (gegentiber den gesetzlichen Bestimmunen) ist die Anwendung von:

Kupferpraparaten

Thiodan (2 x pro Saison)

Torque (1 x pro Saison)

Rubitox und Reldan (in Summe nur 1x pro Saison)
Acorit und Acaristop (in Summe nur 1x pro Saison)
Neoron 500 (1 x pro Saison) ‘
Dithane M45 (3 x pro Saison)

Als Herbizide sind Basta und Round up zugelassen






