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1. ngi e
Osterreichisches Patentamt,

Dresdner Strafte 87, A-1200 Wien,

Tel.: ++43-1 -53424-0, Fax.: ++43-1 -53424-535
e-mail: herkunftsangaben atentamt at '

2. Antraostellende Vereinioung: Verein Genuss Region Marchfeldspargel g.gA.
: e o Marchfeldstrae 9, A-2304 Mannsdorf/Donau
Tel.: ++43-2212-2414, Fax.:++43-2212.2897
e-mail; spargel@sulzmann.at

Zusanmensetzung: Erzeuger/Verarbeiter (x) Sonstige ( )

s R -
3. Name des Erzepcnjsses: Marchfeldspargel -
4. ﬂ&ﬂiﬁmﬂ;mﬂ(vql. Verzeichnis inm Anhang IV) Geniise
5. D jFql ion: {

i ]
al Nene: Marchfeldspargel

MML Die Spargelstangen sind die Sprosse auf den
der Spargelpflanzen (Asparagus Officinalis L)
nervorgegangenen Anbausorten zur Lieferung im frischen
Zustand. Sie werden nach ihrer Férbung in ¢ Grupoen
eingeteilt: weifer, violetter-, violett-griiner, Crunspargel .
Marchfeldspargel hat typisches, feines Spargelaroma.

C’_Qmm_gmms_gm; Der Name Marchfeld bezeichnet die
Iruchtbare Ebene 6stlich von Wien zwischen Donau, und March.
Abgegrenzt nachz Sitden durch die Donau, nach Osten ducch die
March, nach Norden durch das Weinviertler Higelland, nach
Westen durch die Stedtgrenze von Wien.

Ursp g W ; Seit dem 19, Jahrhundert ist das
Marchfeld bedeutend im Spargelanbany - einige Betriebe
belieferten den Wiener Kaiserhof. Seit 1980 existiert der
Bund der Marchfelder Spargelgiter. Sejs dieser Zeit wird der
Marchfeldspargel mit gemeinsamen Etikett vermarktet.

el ﬁg:g;g“ggcgvg:;‘gb;e,,n: Bedingt durch die besonderen
Klima/BodenverhZltnisse werden nur ausgewih!re Sorten
angebaut. Behutsam von Hand ceerntet, sofort gekuhlt und
genau sortiert, wird der Spargel binnen 24 Sturden in gan:
Osterreich vermarktet.

g: Das Marchfeisd befindet sich in westlichen

Ausliufer des des Dannonischen Steppenklinas. Diese
klimatischen Sedingungen, oilden zusammen it den
besonderen Bodentypen: Aubsden, Tschernoseme,

Kolluvial- und Schwemabdden mit hohem Humusanteil sowie
unterschiedlich hohen Lehm, - und L&fanteilen ¢ie perfekre
Kombination fUr den Spargelanbau.
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i Lfierpna:
eschiitzte Bezeichnung »Marchfeldspargel* sowie Name und Anschrift des
Herstellers, Farbgruppe, Klasse, Sortierung, Gewicht
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Aussehens:

Die Spargelstangen sind die jungen Sprosse der ans Spargelpflanzen (.,Asparagus

officinalis L.«) hervorgegangenen Anbausorten zur Lieferung im frischen

Zustand,

In allen Klassen miissen die Spargelstangen vorbehaltlicly besonderer

Bestimmungen fiir Jede Klasse und der zuléssigen Toleranzen sein:

- ganz

- gesund; ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Féulnisbefall oder anderen
Mangeln, die sie zum Verzehr ungeeignet machen,

- frei von Schéden, die durch unsachgeméBes Waschen hervorgerufen wurden
(die Spargelstangen diirfen gewaschen, aber nicht gewsssert sein),

- sauber, praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen,

- von frischien Aussehen und Geruch,

- praktisch frei von Schédlingen,

- frei von Schiaden durch Nagetiere oder Insekten,

- praktisch frei von Quetschungen und Druckstelien,

- frei von anormaler suBerer Feuchtigkeit, d.h. nach etwaigem Waschen bzw.
Kiihlen mit kaltem Wasser wieder ausreichend getrocknet,

- frei von fremdem Geruch und/oder Geschmack.

Die Schnittflache am unteren Ende der Stangen muB méglichst glatt sein.

AuBerdem diirfen die Spargelstangen nicht holil, gespalten, abgeschilt oder

gebrochen sein. Kleine, nach dem Stechen entstandene Risse sind jedoch zulassi g

soferne sie nicht die »Gitetoleranzen® der einzelnen Klassen nicht verietzen.

Der Zustand des Spargels muf} so sein, daB er

- Transport und Hantierung aushiit und

- n zuftiedenstellendem Zustand am Bestimmungsort ankommt.

Besti chung:

ei igkeit

gleichm&Big sein und darf nur Spargel gleichen Ursprungs, gleicher Giite, gleicher
Farbgruppe und - sofem eine GrdBensortierung vorgeschrieben ist - gleicher
Gro8e enthalten. :

Der sichtbare Teil des Inhalts des Packstiicks oder Bimdels mu8 fiir den

Gesamtinhalt reprasentativ sein.
b e folgt aufeemacht sein-
1) in fest gepackten Biindeln

Die Spargelstangen an der AuBenseite jedes Bindels missen m Aussehen
und GroBe dem Durchschpitt des gesamten Biindels entsprechen. Die
Spargelstangen miissen gleich lang sein. Die Bindel milssen regehn&Big im
Packstiick geschichtet, gleich schwer und gleich lang sein; jedes Bindel
kann durch Papier geschiitzi werden.

11) geschichtet im Packstiick oder in Kleinpackungen ausgenommen Biinde)

c) V_emgc}gung:

Der Spargel muB so verpackt sein, daB er angemessen geschiitzt ist.



Beilage2: 445 Bl‘Bschr&bu}ig‘ hinsichdich
seiner Eigenschaften:
Geschmack:

Marchfeldspargel hat ein typisches, feines Spargelaroma. Das ist der feine, zarte
Geschmack des frischen Spargels, der je nach Sorte und Boden verschieden jst
Der Geschmack darf nicht bitter oder holzig sein.

Grundsétzlich hat der We;B- oder- Bleichspargel das feinste Spargelaroma.

Je mehr der Spargel violett- bis gim verférbt ist, desto intensiver wird das
Spargelaroma.

Neben der Frische des Spargels hat natiirlich auch die Zubereitung groBen Einflup
auf den Geschmack.

Die Spargelstangen werden nach jirer Féarbung in vier Gruppen ejneetsilt:
1) weiber Spargel;

2) violetter Spargel: Der Spargelkopf muB eine rosa bis violettpurpurene und ein
Teil der Spargelstange muB eine weiBe Farbung aufweisen;

3) violett-griiner Spargel: Spargel mit teilweise violetter und griiner Farbung;

4) Grinspargel: Der Spargelkopf und der groBte Teil der Spargelstange miissen
eine grime Farbung aufweisen

Die Linge der Sparpelstan muB betragen:

- iber 17 cm bei langen Spargel,

- 12 - 17 cm bej kurzen Spargei (=Sparge15pitzen),

- 12- 22 cm bei Spargel der Klasse 11, geschichtet im Packstiick, nicht gebiindelt,

- weniger als 12 cm bej Spargelkopfen.

WeiBer und violetter Spargel diirfen taximal 2} ¢m, violett-grimer Spargel und
pargel maximal 25 cm lang sein. .

) i ch urclnnesser:
Als Durchmesser gilt der Durchmesser in der Mitte der Spargelstange.
Fir die Mindestdurchmesser und die GréBensortierung gilt folgendes:
arb

indestdurchmess GroBensortieryng

a) Klasse Extra:

weill und violett 12 mm 12-16mm 16 mm+ mit Abweichung von
max. 8 mm pro Packstiick

violett-grim und 10 mm 10-16 min 16 mm + mit Abweichung vop

Grimsparge| max. 8 muin pro Packstiick

b) Klasse |;

weiB und violett 10 mm 10-16 min 16 mm+ mijt Abweichung von
max. 10 mm pro Packstiick

violett-grinund 6 mm 6-12mm 12 mm+ mit Abweichung von

Grimsparge] . max. 8 mm pro Packstiick.

c) Klasse II:

weil und violett  § mm Keine Vorschriften iiber GleichmaBigkeit.

violett-grimund 6 min Kaine VnrsnhoiBo tibas Platobosne 1 -




Beilage2:  igs) b)Beschreibung hinsichtlich
seiner A usgangstoffe:

Bedingt durch die besonderen klimatischen Bedingungen (=westlicher Auslaufer
des pamonischen Klimas) und durch die besonderen Bodentypen (= Aubbdden,
Tschemoseme, Kolluvial- und Schwemmbéden: alle mit hohen Humusgehalt und
unterschiedlichen Sand- und LoBanteil) empfiehlt der Bund der Marchfelder
Spargelgiiter nur Spargelsorten, die sich in diesemn Anbaugebiet auch besonders
gut eignen.

Lwr Zeit sind folgende Spargelsorten in Verwendung bzw. werden empfohlen:
Deutsche Sorten:

Ruhm von Braunschweig, Schwetzinger MeisterschuB, Huchels Auslese,
Lukullus, Vulkan, Presto, Merkur, Hennes

Speziell fiir Griinspargel (=anthozyanfrei): Spaganiva, Schmeewittchen,
Schneekopf.

Niederlandische Sorten:

Venlim, Carlim, Gijnlim, Boonlim, Backlim, Thielim, Horlim, Prelim, Grolim.

Frapzésische Sorten:

Larac, Cito, Aneto, Desto, Selection »Darbonne n°4*, Selection , Darbonne n°3®,
Jacq. Ma. 200], Jacq.Ma. 2002, Andreas, Dariana, Cipres.
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Unterscheidungsmerkmale zu vergleichbaren Produkten:
im Geschmack:

Marchfeldsparge) zeichnet siciy durch sein besonders typisches Spargelaroma aus.
Bedingt durch die ausschliefliche Verwendung von Spargelsorten, die den
speziellen Bodenverhéltnissen des Marchfeldes gut angepafBt sind, enthalt der
Marchfeldsparge] weniger Bitterstoffe,

AuBerdem ist eine geningere Holzigkeit gegeben. Gnmd: Je langer die
Spargelstangen geerntet werden, desto naher ist man dem holzigem Wurzelstock.
Marchfeldspargel ist gegeniiber vergleichbaren Produkten kiirzer,

X,

Beilage 2: ad 5) b Beschreibun

in der Linge der Spa elstapgen:

WeiBer umd violetter Spargel diirfen max. 2] cm lang sein. Vergleichbare
Produkte sind 22 cm.

Violett-griiner Spargel imd Grimspargel diirfen max. 25 cm lang sein.
Vergleichbare Produkte sind 27 cm.

in der Produktion:

Aufgrund der glinstigen Produktionsbedingtmgen 1m Marchfeld kénnen
okologische Standards leicht eingehalten werden. Alle Mitglieder des Bundes

der Marchfeider Spargelgiiter produzieren nach I P - Richtlinien(Anm.d A
=Richtlinien fiir die Integrierte Produktion von Gemiise in Osterreich) oder
biologisch.

Die Produktion erfolgt auf weit voneinanderliegenden Standorten, sodaB
epidemilogischer Befall von Krankheiten und Schédlingen ausgeschlossen werden
kann.

in der Distribution:

Uber spezielle Transportsysteme bieten die Mitglieder des Bundes der
Marchfelder Spargelgiter tagfrischen Spargel den Kunden in ganz Osterreich an.
Marchfeldspargel ist binnen 24 Stunden nach der Emte in jedem Ort Osterreichs
verfiigbar,
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Beiligé 2 ad 5) ¢) geographisches Gebiet
Angabe des geographischen Gebietes in Worten:

Das Marchfeld:

Der Name ,,Marchfeld* ist alt; man findet ilhn schon auf emer Urkunde des
Jahres 1058 (Nach Becker, Heimatkumde von Niederbsterreich, HII, S.52).
Er bezeichnet die Ebene dstlich von Wien zwischen Donau und Ma rch.

Es ergeben sich folgende Abgrenzunpen nach Gemeindegebieten:

im Osten  die March von Manmnersdorf bis zur Miindung (= Staatsgrenze):

im Siiden  die Donau von Wien bis zur Marclnnﬁndung;

im Westen dje Stadtgrenze vor Wien, jedoch zshlen die alten Randsiedlungen
EBling, Breitenlee und SiiBenbrunn, soweit dort noch eine landwirt-
schaftliche Nutzung mbglich ist, zum Marchfeld;

in Norden ist die Grenze das Weinviertler Hilgelland. Weil die Gemeinde-

Es ergibt sich foleende Aufgliederung auf die Verwalumggei;meiten:

BL: e: ]

672 gkm 39.655 Ew. 44
NO Mistelbach 96 gkm 8.882 Ew. 7
NO Wien-Umgebung 186 gkm [1.741 Ew. 18

Wien (ehem.Randpem.) 43 gkm 11.803 Ew, 4
insgesamt 997 qkm 72.081 Ew. 73 Gemeiaden
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Crenze des Londes

Cremie des Rolitischen Bezirkes

Grenze des Cerichtsbezirices

Crenzen der Cemeinden des Untersuchungsgebietes
== Crenze des Unmsuchungsgr.bigtu in Wien

@®

MISTELBACH
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@ 52 der Beirkshauptmennsd.
O Sitz des Buirl_csq:rid':?u

Zistersdors

' 4

X ul‘”f
ry o Iy . rr 1T
'f: Ny gy 7T, / ”b’-"u T AT

Sumordnungsnian Marchfeld : Arbeitsgemeinschof for Raumfomchung und Plenun
'-iﬂllsdm-ﬁmgaﬂ: Veerhditnisse # Wien
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Herstellung [Erzeugung der Ausgangstoffe:
Bedingt durch die besonderen klimatischen Bedingungen (=westl. Auslaufer des
pannonischen Klimas), durch die besonderen Bodentypen (=Aubbden,
Tschernoseme, Kolhrvial- u.Schwemmbéden; alle mit hohem Humusgehalt und
unterschiedlichen Sand- und Lb6Banteil) und den nur fiir diese besonderen
Bedingungen geeigneten (=empfohlenen) Spargelsorten, ergeben sich Vorteile in
den Produktionsbedingungen gegeniiber anderen Produktionsgebieten.
Dies auch deshalb, weil bei Neuanlagen von Spargelkulturen die Eigenschafien
vom Standort berlicksichtigt werden. (= Beachtung von Bodengiite, guter Durch-
ltftung der Bestande, keine ~Nebelstaulagen®, Ausrichtung der Neuanlage auf die
Windverh#ltnisse, etc. Hinweis: Integrierte Produktion)
Die Fruchtfolge bereitet auch keine Probleme, weil die Produktionsflsche fiir
Spargel (= 1995: 105 ha) gemessen an der Ausdehnung des Marchfeldes
(= 997qkm), vemachl4ssigbar gering ist. Deshalb ist die chemische
Bodenentseuchung, wie sie in intensiven Produktionsgebieten angewandt wird,
ausgeschlossen. Ebenso ausgeschlossen ist der Nachbau auf Spargelflachen, auf
welchen kein ausreichender zeitlicher Abstand zur néchsten Kultur eingehalten
werden kann, bzw. erscheint die eben beschriebene Vorgangsweise firr das
Marchfeld als sinnlos.
Grundsétzlich steht 1 - 2 Jahre vor dem Auspflanzen einer Jungkultur eine
Griinbrache am Feld. In der Regel wird vor dem-Auspflanzen eine Untergrund-
lockerung durchgefiihrt.
Pflanzgut wird, sofern nicht selbst produziert, ausschlieBlich von anerkannten
Spargelzuchtbetrieben gekauft. Die Pflanzung selbst erfolgt nur bej guten
Bodenkonditionen.
Produktionsrichtlinien zum Inteorierten Anbau von Spargel: (= alle Mit-
gliedsbetriebe des Bundes der Marchfelder Spargelgiter haben IP-Produktion)
1. Bodenpflege und Fruchtfoige - bei Wiederanban von Spargel ist eine Anbau-
Pause von mindestens 10 Jahren einzuhalten
2. Nahrstoffversorgung
Stickstoff - Nach Nmin-Soliwerten. o
- Nmin-Restmenge zum Vegetationsende max. 80 kg/ha
in 0 - 90 cm.
- Bei Ertragsanlagen vor dem Stechende keine N-Diingung.
Phosphor- und Kaii-Diingung
- Bei Gehaltsklassen B und C nach Feldabfuhr,
- Bei Gehaltsklasse D reduzierte Diingung.
- Bei Gehaltsklasse E keine Dingung.
3. Pllanzenschutz
- Tolerante Sorten gegen Blattkrankheiten bevorzugen.
- Keine Staunsisse im Wurzelraum
- Regionale Wamdienstmeldungen beachten und Bestandeskontrollen.
- Bevorzugt biotechnische MaBnahmen anwenden.
- Bevorzugt niitzlingsschonende und selektiv wirkende Mittel anwenden
4. Ernte und Lagerung - marktgerechte Aufbereitung vomehmen.
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Beilage 2:  ad 5) e) Hersteliungsverfahren® "~ = = f s ol

Beschreibung des Herstellur_xgsveffahren/V erarbeitungsprozef:

Bei gut entwickelten Anlagen kann im 2. Standjahr ein 10 - 14 tagiges Stechen
(=ernten) erfolgen. Normalerweise wird erst im 3. Standjahr die Ernte begonnen
und soll nur bis zum 1. Juni andavern. Ab dem 4. Standjahr wird dann bis zum
24. Juni (Johanni) gestochen. Insgesamt sollte eine Anlage aber nicht linger als 8
Jahre geerntet werden.
Die Spargelemte ist eine sehr miihevolle Angelegenheit. Jede einzelne Stange
muB von Hand ausgegraben und mit einem Spargelstecher abgestochen werden,
anschlieBend muB der Erddamm mit der Hand wieder zugeschiittet werden. Dies
erkldrt auch den hohen Preis dieses Feingemitses.
Spargel wird sofort nach der Emnte auf den Hof gebracht und mit Eiswasser(]-
2°C) gekihit, geschnitten (nach der Lange) und sortiert (nach dem Durchmesser)
o und anschlieBend im Kihlhaus (1-2°C) verwahrt.
Die Lange der Spargelstangen darf bei der Farbgruppe wei und violett nicht
ldnger als 21 cm (normal 22 cm), bei der Farbgruppe griin-violett und
Grinspargel nicht langer als 25 cm (normal 27 cmn) sein, damit wird eine
eventuell vorhandene Holzigkeit verhindert bzw. verringert.
Er wird dann ab Hof verkauft bzw. noch am selben Tag verpackt und in ganz
Osterreich an die Gastronomie oder an den Gemfisehandel versendet.
Uber spezielle Transportsysteme bieten die Mitglieder des Bundes der
Marchfelder Spargelgitter tagfrischen Spargel den Kunden in ganz Osterreich au.
Marchfeldspargel ist binnen 24 Stunden nach der Emte in jedem Ort Osterreichs
verfiigbar. :
Die Verpackung von Marchfeldspargel erfolgt ausschlieBlich mit verschlieBbaren,
verdunstungsschiitzenden und lichtabweisenden Materialien.
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EinfluB von Boden, Iﬂirﬁaiﬁdlangiﬁhﬁgé Erfahrung der - - -
regionalen Spargelbauern auf das Produkt Marchfeldspargel:

Wie bereits erwahnt bestehen im Marchfeld besondere Bodenverhsiltnisse.

Vor allem sind in diesem Gebiet Aubéden, Tschemoseme, Kolluvial- und
Schwemmbéden; alle mit hohen Humusgehalt und unterschiedlichen Sand- und
LoBanteil vorhanden. _
Daneben bestehen auch besondere klimatische Verhéltnisse, das Marchfeld zihlt
zum westlichen Auslaufer des pannonischen Klimas. Das Marchfeld hat -
gemeinsam mit der Siidoststeiermark die langste Sonnenscheindauer in ganz
Osterreich. AuBerdem gehort das Marchfeld zur wirmsten Zone Osterreichs - die
hohen Temperaturmittel bedingen bei ausreichender Feuchtigkeit aligemein eine
sehr giinstige Voraussetzung firr den Pflanzenbau, zumal die Vegetationszeit im
Marchfeld eine der langsten in Osterreich jst.
Das diese Bedingungen ideal fiir Spargelpflanzen sind, zeigt sich auch dann, daB
der Spargel in seiner Wildform hier heimisch ist.
Neben diesen idealen Produktionsbedingungen sind es die Marchfelder
Spargelbauern, die das Produkt zum Marchfeldspargel . veredeln®
Durch langjahrige Erfahrung (=Anbauversuche) werden nur Sorten empfohlen,
die bei diesen speziellen Produktionsbedingungen am besten geeignet sind.(siehe
Beschreibung hinsichtlich Ausgangsstoffe).
Alle Mitglieder des Bundes der Marchfelder Spargelgiiter produzieren nach den

-Produktionsrichtlinien bzw. biologisch. Damit wird garantiert, daf} die

geemtete Ware von bester innerer Qualitat ist.
Marchfeldspargel zeichnet sich durch sein besonders typisches Spargelaroma aus.
Er enthalt weniger Bitterstoffe und besticht durch seine besondere Zartheit |
Sofort nach der Emte wird der Spargel mit Eiswasser gekiihlt, sortiert und im
Kahlhaus gelagert.

Spezielle kamdengerechte Sortienmg (z.B. Marchfelder Solospargel = eigene
Gastronomiesortienmg mit Mindestdurchmesser von 20 mm mit einer
Abweichung von max. 6 mm pro Packstiick; siehe Medienberichte) und

) i ite Distribution binnen 24 Stunden komplettieren den Erfolg des
Marchfeldspargeis (siehe Medienberichte).
DaB der Marchfeldspargel mittlerweile schon Tradition hat zeigt sich auch in den

m - - % sy Tty . ¢
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Kochrezepten - Marchfelder Spargelpaste archfelde

- Marchfe|der Spargelauflauf u.a.(siehe Medienberichte).

Er der Ider Sparpelsaison d den Bund identen Krdnun
der Marchfel argelkbnigin durch den Bundeskanzler. § chalwelt-
meisterschaft im Marchfeld Sparpe este und nicht zuletzt die
Spargelwochen in der Gastronomie bsterreichweit) mit ldspargel zeigen

daB der Marchfeldspargel zu einem einzigartigen Bepriff wurde. (siche L
Medienberichte),




Produzent/Name:

Anschrift:
Farbgruppe:
" Klasse:
Sortierung:
Gewicht:

' - SGS Austria Controll-Co.GesmbH
~bendeshauptmenn-von NO- Diefenbachgasse 35, '.
MGFMOSWM A-1150 Wien,
#ee Tel: +43-1-512 25 670
4 Fax. +43-1.512 25 67.9

e-mail: sas.austria@sgs.com

ad 5) h) Etikettierung




3.2.

EINZIGES DOKUMENT

»MARCHFELDSPARGEL"
EU-Nr.: AT-PGI-0217-01213

gU. ()ggA. (x)

NAME
Marchfeldspargel

MITGLIEDSTAAT ODER DRITTLAND

Osterreich

BESCHREIBUNG DES AGRARERZEUGNISSES ODER LEBENSMITTELS
Art des Erzeugnisses
Klasse 1.6.: Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet

Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefithrte Name
gilt

Die Spargelstangen (= junge Sprosse der Spargelpflanze , Asparagus officinalis L)
mussen ganz sein, gesund, frei von Schiden durch unsachgemiBes Waschen, sauber,
von frischem Aussehen und Geruch, praktisch frei von Schadlingen und Schiden
durch Nagetiere oder Insekten, praktisch frei von Quetschungen und Druckstellen
oder anormaler ZuBerer Feuchtigkeit und frei von fremdem Geruch und/oder
Geschmack. Die Schnittfliche am unteren Ende der Stangen muss maglichst glatt
sein. Die Spargelstangen diirfen dariiber hinaus nicht hohl, gespalten oder abgeschiilt
sein. Kleine, nach dem Stechen entstandene Risse sind in eingeschriinktem Umfang
zuldssig. Marchfeldspargel hat ein typisches, feines Spargelaroma mit wenig
Bitterstoffen. Sein Geschmack darf nicht bitter oder holzig sein.

Der Spargel wird nach seiner Firbung in 4 Gruppen eingeteilt:
— weiller Spargel;

— violetter Spargel: Der Spargelkopf weist eine rosa bis violettpurpurne und ein
Teil der Spargelstange eine weifle Farbung auf.

— violett-griiner Spargel: Teilweise violette und griine Férbung.

— Griinspargel: Der Spargelkopf und der grofte Teil der Spargelstange miissen
eine griine Farbung aufweisen.

Weiller und violetter Spargel diirfen maximal 22 cm, violett-griiner Spargel und
Griinspargel maximal 25 ¢m lang sein.

Sorten:

— Deutsche Sorten: Ruhm von Braunschweig, Schwetzinger Meisterschuss,
Huchels Auslese, Lukullus, Vulkan, Presto, Merkur, Hermes, Eposs, Ravel,
Ramos;

speziell fir Griinspargel (= anthozyanfrei): Spaganiva, Schneewittchen,
Schneekopf.
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34.

3.5,

3.6.

— Niederldndische Sorten: Venlim, Carlim, Gijnlim, Boonlim, Backlim, Thielim,
Horlim, Prelim, Grolim.

— Franzosische Sorten: Larac, Cito, Aneto, Desto, Selection ,,Darbonne n°4“,
Selection ,,Darbonne n°3*, Jacq. Ma. 2001, Jacq. Ma. 2002, Andreas, Dariana,
Cipres, Viola.

— USA-Sorte: Mary Washington

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir
Verarbeitungserzeugnisse)

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
erfolgen miissen

Besondere Vorschriften fiir Vorgiinge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.
des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Marchfeldspargel wird in fest gepackten Biindeln oder geschichtet in Packstiicken
oder in Kleinpackungen in den Verkehr gebracht. Die GroBensortierung erfolgt nach
den Durchmessern gemiB Spezifikation. Der Inhalt jedes Packstiicks oder Biindels
muss gleichméfig sein und darf nur Spargel gleichen Ursprungs, gleicher Giite und
gleicher Farbgruppe enthalten. Die Verpackung erfolgt ausschlielich mit
verschliefbaren, verdunstungsschiitzenden und lichtabweisenden Materialien.

Durch spezielle Transportsystcrq; wird sichergestellt, dass tagfrischer Spargel
innerhalb von 24 Stunden in ganz Osterreich verfligbar ist.

Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem
eingetragenen Namen

Geschiitzte Bezeichnung ,Marchfeldspargel“ sowie Name und Anschrift des
Herstellers, Farbgruppe, Klasse, Sortierung, Gewicht

KURZBESCHREIBUNG DER ABGRENZUNG DES GEOGRAFISCHEN GEBIETS

Marchfeld: Die fruchtbare Ebene éstlich von Wien zwischen Donau und March,
abgegrenzt nach Siiden durch die Donau, nach Osten durch die March, nach Norden
durch das Weinviertler Hiigelland, nach Westen durch die Stadtgrenze von Wien

ZUSAMMENHANG MIT DEM GEOGRAFISCHEN GEBIET

Das Marchfeld wird von den westlichen Auslaufern des pannonischen Steppenklimas
beeinflusst und weist besondere Bodentypen auf (Aubdden, Tschernoseme,
Kolluvial- und Schwemmbdden mit hohem Humusanteil sowie unterschiedlich
hohen Lehm- und Lossanteilen). Es hat gemeinsam mit der Siidoststeiermark die
lingste Sonnenscheindauer in ganz Osterreich und gehort zur wirmsten Zone
Osterreichs. Das Marchfeld ist seit dem 19, Jahrhundert bedeutend im Spargelanbau
(zu Zeiten der Osterreichisch-ungarischen Monarchie belieferten einzelne Betriebe
den Wiener Kaiserhof), sodass die Marchfelder Spargelbauern iiber grofle Erfahrung
im  Bereich der Spargelkultur  verfigen. Aufgrund  der glinstigen
Produktionsbedingungen im Marchfeld kénnen okologische Standards leicht
eingehalten werden.



Der Marchfeldspargel zeichnet sich durch ein besonders typisches Spargelaroma aus,
enthdlt weniger Bitterstoffe als Vergleichsprodukte und besticht durch seine
besondere Zartheit.

Die klimatischen Bedingungen bilden zusammen mit den besonderen Bodentypen
perfekte Voraussetzungen fiir den Spargelanbau. Die hohen Temperaturmittel
bedingen bei ausreichender Feuchtigkeit allgemein eine sehr glinstige Voraussetzung
fur den Pflanzenbau. So ist der Spargel in seiner Wildform im Marchfeld heimisch.
Die langjihrige Erfahrung der Marchfelder Spargelbauern tragt dazu bei, dass nur
Sorten verwendet werden, die fiir die speziellen Produktionsbedingungen am besten
geeignet sind. Aufgrund der Verwendung von Spargelsorten, die den speziellen
Bodenverhéltnissen des Marchfelds gut angepasst sind, enthalt der Marchfeldspargel
weniger Bitterstoffe. AuBerdem werden die Marchfelder Spargelstangen kiirzer
geerntet als vergleichbare Produkte, wodurch sie eine geringere Holzigkeit
aufweisen.

Der Marchfeldspargel geniefit dariiber hinaus eine hohe Reputation. So wird u.a. die
Marchfelder Spargelsaison durch Prominenz aus Politik, Wirtschaft und Kultur
erdffnet und im Rahmen dieses Events auch die Marchfelder Spargelkonigin gekrént.

Hinweis auf die Veriffentlichung der Produktspezifikation
(Artikel 6 Absatz 1 Unterabsatz 2 der vorliegenden Verordnung)

Der vollstindige Wortlaut der Spezifikation ist abrufbar unter
http://www .patentamt.at/Media/March feldspargel feb2016.pdf

oder per Direktzugriff auf die Webseite des Osterreichischen Patentamtes (www.patentamt.at)
unter Verwendung des folgenden Pfades: “Markenschutz/Schutzrechte/Herkunftsangabe”. Die
Spezifikation ist dort unter dem Namen der Qualitdtsbezeichnung zu finden.
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VERORDNUNG {EG) Nr. 1263/9% DER KOMMISSION
vom 1. juli 199%¢
zur Erglinrung des Anheangs der Verordnung (EG) Nr._ 1107/9¢ fiber die Einpra-

gung der geographischen Angaben und Urvprungy

ungen gemif dem in

Ardkel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 vorgesehenen Verfahren

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN
GEMEINSCHAFTEN —

'ﬂmudckn\’trulgmrﬁtﬂndlmgdcrﬂmpﬁs:bm
Gemeinschafy,

gestien auf die Vercrdoung (EWG) Nr. 2081/52 des Rages
wom 14. Juli 1992 rum Schuz von geogmphischen
Asagaben und Urs i far ’
o e berichnungen i Agny
Abssty 2, -
in Erwigeng nechstchender Grinde:
Fir besimmee Bﬁ:id\nm,diemdm%hd'-
stmalen gemifl Ardkel 17 der ﬁm;
2081/52 misgeteilt wurden, sind ergiinzende
angefordent um zu gewihrienten, daf diese
Bﬂﬁ:hmnmnitdnﬁxﬁhInZLmd4drrmm
Verordnung Obereinstimmen. Die Prifung dieser ergin.
znden Angsben hut esgeben, dafl die betreffenden
i entsprechen,
Dnhunmc.;::!mm&; si¢ nunmehr einnstmgen und im
Aahzng der Verordnung (EG) Nr. 1107/96 der Kommis-
sion {7) hinzuzuflgen.
Nlchdmﬂdninderduimhﬁlgﬁmmnr
die in Anikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/93

HAT FOLGENDE VENORDNUNG ERLASSEN:

Anih! 7
Der Anhang der Verordoung (BG) Nr. 1107/96 wird
durch die Bezeichnungen im Anhang der vorliegenden
Veroninung ergian
. Arzibel 2
Digse V.

. Teg i " ;
erordnung erint am q:hm.\’ﬂﬂﬁmdn‘:m

Amesblast der Eurppdischen

Diese Verordnung ist in allen jhren Teilen verbindlich und gilt uamitelbar in jedem

Mitgliedstast.

Brissel den 1. Juli 1996

ABL Nz L 206 vorr 24. 7, 1952, 5. 1.
ABL Nz L J4§ vem 21. 6 19%, §. 1.

Fir die Kommission
Franz FISCHLER
Misglied dov Kommission
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PORTUGAL

— Cabritn Transmonmns {GUB)

— Came Berroay (GUB)

~ Came Maroness {GUB)

— Came Mirandesy {GUB)
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ITALIA

— Bressols dells Vaitelting (iGP)

~ Colmello di Zibello (GUB)
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Fetee
Olivent!

ITALIA

— Apnaino Pecarese (GUB)
— Brizighells {GUB)

— Collina de Brindiyj {GUB)
— Canino (GUB)

— Sabins (GUB)
OSTERREICH

~— Sicierisches Kiirbiskemns! (GGA)
Obst, Gembise uad Grtresde

BLLAS ;
= Ovotln Meykpoy (Potazien Megeron) (GUB)
— Suorin Atyivag (Kgine Pistexien) (GUB

— Marchieldsparge! (GGA)

Frische Fische, Weich- und Schalenviere sowie Enagnisse hicrnu
ELLAS

— Avyorépayo Meooloyyiou (Fiechrogen aus Mesolonpu) (GUB)

- LEBENSMITTEL 1M SINNE VON ANHANG | DER VERORDNUNG {EWG) Nr. 2081792

Backrenren, Feinbeckwaren, Sifwuren oder Kieingebde)
DEUTSCHLAND
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VERORDNUNG (EG) N, 564/2002 DER KOMMISSION
vom 2 April 2002

DIE KOMMISSION DER EUROPALSCHEN CEMEINSCHAFTEN —

estit auf den Vertrag zut Griindvng der Europischen
sGrrmi:m:luﬁ.

14. Juli 19’1mn$chunmgeogmﬁ;dmlmglbmu

b;rn gdndmmsm - die uordnum. p N
miteel (), zul dnx Vi (EG) Nr.
2796/2000 der Kommission (). insbesondere auf Articel 9

gestitzt auf die Verordnung EWG) Nr. 2081/92 des Rates vom
nd
o

in Erwigung nachstehender Grinde:

M Gemif Artikel 9 der Verordmumg EWG) N, 2081f92

Angaben und
vadlhmmcb!umndev
EWG) Nr. 2081/92 des Rares (9, zulern: gednden: d
die Verordnung (EC) Nr. 1778]2001 (), als peschirme
geografische Angabe worden

der Beschreibung
F‘:‘w mehrerer Spargelsorten

(2 Gemif Anikel 9 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92
hat die Reglerung fir die Bezalchmung
-Bazns®, die mit der Verordnung (EG) Nr. 1107795 :
die lulen:w des peografischen Geblets, inshesondere

die Hin des Dorfes Castro ded Rio*, und eine
Anderung der Beschreibung des Erzeugnisses beznragy

() Gemif Anikel 9 der Vi [EWG) Nr. 2081192
hat dle danische Regiening  fir die Bezeichn
Lammefiordsgulerod*, dic mit der Verondnung (EG) N,
2400/96 der Kommission vom 17, Dexember 1996 zur
Ei bestimmter e in  das
Verzeichnis der geschiitzien gen
und der geschiitrten geografischen Anpaben fir Agrarer-

) ABL L 208 vom 24.7.1991, €. )

€) ABL L 324 vom 21.12.2000, § 3¢

C) ABL L 163 vom 2.7.199, §. 1%

O} ABl L 148 vom 21.6.1996, §. |

€) ABL L 240 vom 7.9.2001, 5. 6

Angaben Spnﬁ-ﬁonvo: lﬂ::.nmmAntheVuwd-

Nr. 208192 des Rates
R e

zeugnisse und Lebensmi
Nr. 2081192 f), zulerrt peindert
EG) Nr. 245[2002 (), als

Angebe eingetrapen worden im, dic des
Gebiets, insbesondere die
dadrﬁﬂmnalmmjﬁuefmnmuﬁ.im-

Zusam
) Diehltftmgdiaqdm:\uduwwmhnum.

) Nach dem Verfahren des Artikels 9 der Verorderung
(EWG) Nr. 2081/92 findet fir diese aks nicht i
v betrachienden Andenngen dar Verfahren

(6 &Mdcbmulmdhmddﬁﬂmmm

diese bei der Kommission kein B
Rtk 7 der Verordoung (EWG) Ny. 2081 Zﬂn'dql.'w

m Duhnbmhmdhcﬁnqunﬁngmmdlm
Anmbhnhh!lpddeméuﬁ.ﬁm verdffentlich:
Mn—

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel ]
Diehﬂtrungu:imAnhmg&isanﬂn werden gemif
Artikel 6 Absary 4 des Verordnung (EWG) !:?.’2081192 einge-
tragen und verdfentlich:,

Artikel 2

Diese Verordnung win am 20, Tag nach ihrer Vertffentlichung
im Amubhnda&nupﬁﬁdmwﬁminknﬁ_
r)

ABL L 327 vom 17.12,1996. 5, J1.

() ABL L 39 vom 922002, 5 13,

) ABL C 60 vom 24.2.2001, §. 15 . und AB). C
63 vom 2822001, §. § thmm.
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Diese Verordnung ist in allen thren Tellen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Misglied-
staat,

Brissel, den 2. April 2002

Rir die Kommizsion
Franmz ASCHLER
Muglied der Kommission
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ANHANG

OSTERREICH
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Il

(Rechtsakie ohne Gesetzescharakier)

VERORDNUNGEN

DURCHFUHRUNGSVERORDNUNG (EU) 2015255 DER KOMMISSION
vom 13, Februar 2015

zur Genehmigung einer geringfiigigen Anderung der Spezifikation einer im Register der
geschiitzten Ursprungsbezeichnungen und der geschiitzten geografischen Angaben eingetragenen
Bezeichnung (Marchfeldspargel (g, g. A.))

DIE EUROPAISCHE KOMMISSION —
gestiitzt auf den Vertrag iiber die Arbeitsweise der Europiischen Union,

gestiitzt auf die Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates vom 21. November 2012
iber Qualititsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel ('), insbesondere auf Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 2,

in Erwidgung nachstehender Griinde:

(1) Gemiaf Artikel 53 Absatz 1 Unterabsatz 1 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 hat die Kommission den Antrag
Osterreichs auf Genehmigung einer Anderung der Spezifikation der geschiitzten geografischen Angabe
-Marchfeldspargel” gepriift, die mit der Verordnung (EG) Nr. 1263/96 der Kommission (%) in der Fassung der
Verordnung (EG) Nr. 564/2002 () eingetragen worden ist.

(2)  Zweck des Antrags ist eine Anderung der Spezifikation aufgrund der Anderung der Kontrollbeharde.

(3)  Die Kommission hat die betreffende Anderung gepriift und ist zu dem Schluss gelange, dass sie gerechtfertigt ist.
Da es sich um eine geringfiigige Anderung im Sinne des Artikels 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU)
Nr. 11512012 handelt, kann die Kommission sie genehmigen, ohne auf das Verfahren nach Artikel 50, 51
und 52 derselben Verordnung zuriickzugreifen —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1

Die Spezifikation der geschiitzten geografischen Angabe .Marchfeldspargel” wird gemiR Anhang | gedndert.

{') ABLL343vom14.12.2012,5 1.
{') Verordnung (EG) N1. 1263/96 der Kommission vom 1. Juli 1996 zur Erganzung des Anhangs der Verordnung (EG) Nr. 110796 iber dic
Eintragung der geographischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen gemif dem in Artike) 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92
vorgeschenen Verfahren (ABL. L 163 vom 2.7.1996, §. 19},
Verordnung (EG) Nr. 564/2002 der Kommission vom 2. April 2002 zur Anderung von Angaben der Spezifikation von zwei Bezeich-
nungen im Anhang der Verordnung (EG) Nr. 1107/96 zur Eintragung geografischer Angaben und Ursprungsbezeichnungen gemiR dem
Verfahren nach Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 des Rates zum Schutz von geoprafischen Angaben und Ursprungsbe-
zeichnungen fir Agraterzeugnisse und Lebensmittel sowie zur Anderung von Angaben der Spezifikation einer Bezeichnung im Anhang
der Verordnung (EG) Nr. 2400/96 zur Eintragung bestimmuer Bezeichnungen in das Verzeichnis der geschintzten Ursprungsbezeich-
nungen und der geschiitzien geografischen Angaben fisr Agrarerzeugnisse und Lebensmittel gemiR Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 des
Rates (Malchfrldspargel,’Bauna;'Lammcﬁnrd.sgulurodjl (ABL L 86 vom 3.4.2002,5.7))
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Anikel 2

Anhang Il enthilt das konsolidierte Einzige Dokument mit den wichtigsten Angaben der Spezifikation.

Artikel 3

Diese Verordnung tritt am zwanzigsten Tag nach ihrer Veroffentlichung im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmitelbar in jedem
Mitgliedstaat.

Brussel, den 1 3. Februar 2015

Fiir die Kommission,
im Namen des Prasidenten,
Phil HOGAN
Mitglied der Kommission
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ANHANG |

Folgende Anderungen der Spezifikation der geschiitzien geografischen Angabe .Marchfeldspargel” werden genchmigt:

— Unter Punkt 5 Buchstabe g der Spezifikation wird die bisher angegebene Kontrollstruktur, Landeshauptmann von
Niederdsterreich, durch folgende private Kontrollstelle ersctzt:

SGS Austria Controll-Co. GesmbH
Diefenbachgasse 35

A-1150 Wien

Tel. +43-1-512 25 67-0

Fax +43-1.512 25 67-9

E-Mail: sgs.austria@sgs.com

— Der Name der antragstellenden Vereinigung wurde geandert in:

~Verein Genuss Region Marchfeldspargel g g A~
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung eines Antrags auf Genehmigung einer geringfiigigen Anderung gemiR Artikel 53
Absatz 2 Unterabsatz 2 der Verordnung (EU) Nr. 1151 [2012 des Europiischen Parlaments und des
Rates iiber Qualititsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2016/C 437/08)

Die Europdische Kommission hat die vorliegende geringfiigige Anderung gemiR Artikel 6 Absatz 2 Unterabsatz 3 der
Delegierten Verordnung (EU) Nr. 664/2014 der Kommission (') genehmigt,

ANTRAG AUF GENEHMIGUNG EINER GERINGFUGIGEN ANDERUNG

Antrag auf Genehmigung einer geringfiigigen Anderung gemif Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 2 der
Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates ()

~MARCHFELDSPARGEL*
EU-Nr.: PGI-AT-02124 — 29.2.2016
gU.( )ggA. (X)gtS. ()
1. Antragstellende Vereinigung und berechtigtes Interesse

Anschrift: Verein Genuss Region Marchfeldspargel g.g.A.
Marchfeldstrafle 9

2304 Mannsdorf/Donau

OSTERREICH

Tel +43 22122414
Fax +43 22122897
E-Mail: spargel@sulzmann.at

Bei der Vereinigung handelt es sich um die urspriingliche antragstellende Vereinigung, der ein berechtigtes Interesse
an der Aktualisierung der Spezifikation zukommt.

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Osterreich
3. Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht
— [J Beschreibung des Erzeugnisses
— O Ursprungsnachweis
— [ Erzeugungsverfahren
— [ Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
— [ Kennzeichnung
— [J Sonstiges (bitte angeben)

4. Art der Anderung(en)

— [ Gemaf Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 als geringfiigig geltende
Anderung der Produktspezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A,, die keine Anderung des verdffent-
lichten einzigen Dokuments erforderlich macht,

— X Gemaf Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 als geringfiigig geltende
Anderung der Produktspezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A., die eine Anderung des veroffent-
lichten einzigen Dokuments erforderlich macht.

(') ABL L 179 vom 19.6.2014, 5. 17.
() ABL L 343 vom 14.12.2012, S. 1.
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— [ GemiR Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 als geringfiigig geltende
Anderung der Spezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A, fiir die kein einziges Dokuments (oder
etwas Vergleichbares) veroffentlicht wurde.
— [ GemaR Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 4 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 als geringfiigig geltende
Anderung der Produktspezifikation einer eingetragenen g.t.S.
5. Anderung(en)

1.

Die Spezifikation (bestehend aus Spezifikationszusammenfassung sowie Materialienteil) zur geschiitzten Bezeich-
nung ,Marchfeldspargel — g.g.A." wird wie folgt geindert:

— Spezifikationszusammenfassung:

— In Pkt. 1 werden die Daten der zustindigen Behorde des Mitgliedstaats dahingehend aktualisiert, dass sie zu
lauten haben:

Osterreichisches Patentamt
Dresdner Strafle 87

1200 Wien

OSTERREICH

Tel. +43 1534240
Fax +43 153424535
E-Mail: herkunftsangaben@patentamt.at

— In Pkt. 5 h (Etikettierung) werden im Satz

»Gemeinsames Logo; Marchfeldspargel, Name, Anschrift, Farbgruppe, Klasse, Sortierung, Gewicht und
Anzahl der Packungen”

folgende Textpassagen gestrichen:
~Gemeinsames Logo; und Anzahl der Packungen®
— Materialienteil:

— In Beilage 2 Punkt 5 h Etikettierung wird das dargestellte gemeinsame Logo und die Textpassage ,Anzahl
der Packungen® gestrichen,

Begriindung

Die Verpflichtung zur Anbringung des gemeinsamen Logos der Produzenten wird aus der Spezifikation gestrichen,
da dieses nicht mehr verwendet wird. Die Angabe der Anzahl der Packungen auf der Etikettierung hat sich in der
Praxis als nicht kontrollrelevant herausgestellt.

Aktualisierte Produktspezifikation (nur fiir g.U. und gg.A.)
Der vollstindige Wortlaut der Spezifikation ist abrufbar unter

http:/fwww.patentamt.at/Media/Marchfeldspargel_feb2016.pdf oder per Direktzugriff auf die Webseite des Osterrei-
chischen Patentamtes (www.patentamt.at) unter Verwendung des folgenden Pfades: ~Markenschutz/Schutzrechte/
Herkunftsangabe". Die Spezifikation ist dort unter dem Namen der Qualititsbezeichnung zu finden.

EINZIGES DOKUMENT
~MARCHFELDSPARGEL"
EU-Nr.: PGI-AT-02124 — 29.2.2016

gU. ( ) ggA. (X)

Name(n)

.Marchfeldspargel*

Mitgliedstaat oder Drittland

Osterreich

Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels

Art des Erzeugnisses

Klasse 1.6. Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet
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3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt

Die Spargelstangen (= junge Sprosse der Spargelpflanze ,Asparagus officinalis L.") miissen ganz sein, gesund, frei von
Schiden durch unsachgemafRes Waschen, sauber, von frischem Aussehen und Geruch, praktisch frei von Schadlin-
gen und Schaden durch Nagetiere oder Insekten, praktisch frei von Quetschungen und Druckstellen oder anormaler
duferer Feuchtigkeit und frei von fremdem Geruch und/oder Geschmack. Die Schnittfliche am unteren Ende der
Stangen muss méglichst glatt sein. Die Spargelstangen diirfen dariiber hinaus nicht hohl, gespalten oder abgeschalt
sein. Kleine, nach dem Stechen entstandene Risse sind in eingeschrinktem Umfang zulissig. Marchfeldspargel hat
ein typisches, feines Spargelaroma mit wenig Bitterstoffen. Sein Geschmack darf nicht bitter oder holzig sein.

Der Spargel wird nach seiner Firbung in 4 Gruppen eingeteilt:
— weifler Spargel;

— violetter Spargel: Der Spargelkopf weist eine rosa bis violettpurpurne und ein Teil der Spargelstange eine weife
Firbung auf;

— violett-griiner Spargel: Teilweise violette und grine Farbung;
— Griinspargel: Der Spargelkopf und der gréRte Teil der Spargelstange miissen eine griine Firbung aufweisen,

Weifter und violetter Spargel diirfen maximal 22 ¢m, violett-griiner Spargel und Griinspargel maximal 25 cm lang
sein.

Sorten:

— Deutsche Sorten: Ruhm von Braunschweig, Schwetzinger Meisterschuss, Huchels Auslese, Lukullus, Vulkan,
Presto, Merkur, Hermes, Eposs, Ravel, Ramos:
speziell fiir Griinspargel (= anthozyanfrei); Spaganiva, Schneewittchen, Schneekopf.

— Niederlandische Sorten: Venlim, Carlim, Gijnlim, Boonlim, Backlim, Thielim, Horlim, Prelim, Grolim.

— Franzosische Sorten: Larac, Cito, Aneto, Desto, Selection »Darbonne n°4*, Selection ,Darbonne ne3*, Jacq. Ma.
2001, Jacq. Ma. 2002, Andreas, Dariana, Cipres, Viola.

— USA-Sorte: Mary Washington.

3.3. Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

3.4. Besondere Erzeugungsschritte, dic in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

3.5. Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Marchfeldspargel wird in fest gepackten Biindeln oder geschichtet in Packstiicken oder in Kleinpackungen in den
Verkehr gebracht. Die GroRensortierung erfolgt nach den Durchmessern gemif Spezifikation. Der Inhalt jedes
Packstiicks oder Biindels muss gleichmaRig sein und darf nur Spargel gleichen Ursprungs, gleicher Giite und glei-
cher Farbgruppe enthalten. Die Verpackung erfolgt ausschlieRlich mit verschlieRbaren, verdunstungsschiitzenden
und lichtabweisenden Materialien.

Durch spezielle Transportsysteme wird sichergestellt, dass tagfrischer Spargel innerhalb von 24 Stunden in ganz
Osterreich verfiigbar ist.

3.6. Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenien Namen

Geschiitzte Bezeichnung »Marchfeldspargel* sowie Name und Anschrift des Herstellers, Farbgruppe, Klasse, Sortie-
rung, Gewicht

4. Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Marchfeld: Die fruchtbare Ebene ostlich von Wien zwischen Donau und March, abgegrenzt nach Siiden durch die
Donau, nach Osten durch die March, nach Norden durch das Weinviertler Hiigelland, nach Westen durch die Stadt-
grenze von Wien.

5. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Das Marchfeld wird von den westlichen Ausliufern des pannonischen Steppenklimas beeinflusst und weist beson-
dere Bodentypen auf (Auboden, Tschernoseme, Kolluvial- und Schwemmbéden mit hohem Humusanteil sowie
unterschiedlich hohen Lehm- und Léssanteilen). Es hat gemeinsam mit der Sidoststeiermark die lingste Sonnen-
scheindauer in ganz Osterreich und gehort zur wirmsten Zone Osterreichs. Das Marchfeld ist seit dem
19. Jahrhundert bedeutend im Spargelanbau (zu Zeiten der osterreichisch-ungarischen Monarchie belieferten ein-
zelne Betricbe den Wiener Kaiserhof), sodass die Marchfelder Spargelbauern iiber groRe Erfahrung im Bereich der
Spargelkultur verfiigen. Aufgrund der gtinstigen Produktionsbedingungen im Marchfeld kénnen okologische Stan-
dards leicht eingehalten werden,
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Der Marchfeldspargel zeichnet sich durch ein besonders typisches Spargelaroma aus, enthilt weniger Bitterstoffe als
Vergleichsprodukte und besticht durch seine besondere Zartheit,

Die klimatischen Bedingungen bilden zusammen mit den besonderen Bodentypen perfekte Voraussetzungen fiir
den Spargelanbau. Die hohen Temperaturmittel bedingen bei ausreichender Feuchtigkeit allgemein eine schr giins-
tige Voraussetzung fir den Pflanzenbau. So ist der Spargel in seiner Wildform im Marchfeld heimisch. Die langjih-
rige Erfahrung der Marchfelder Spargelbauern trégt dazu bei, dass nur Sorten verwendet werden, die fiir die speziel-
len Produktionsbedingungen am besten geeignet sind. Aufgrund der Verwendung von Spargelsorten, die den spezi-
ellen Bodenverhltnissen des Marchfelds gut angepasst sind, enthalt der Marchfeldspargel weniger Bitterstoffe,
Auflerdem werden die Marchfelder Spargelstangen kiirzer geerntet als vergleichbare Produkte, wodurch sie eine
geringere Holzigkeit aufweisen.

Der Marchfeldspargel genieRt dariiber hinaus eine hohe Reputation. So wird u. a. die Marchfelder Spargelsaison
durch Prominenz aus Politik, Wirtschaft und Kultur erdffnet und im Rahmen dieses Events auch die Marchfelder
Spargelkonigin gekrént.

Hinweis auf die Veréffentlichung der Produktspezifikation

(Artikel 6 Absatz 1 Unterabsatz 2 der vorliegenden Verordnung)

Der  vollstindige ~ Wortlaut  der Spezifikation  ist  abrufbar  unter http://www.patentamt.athedia/
Marchfeldspargel_feb2016.pdf

oder per Direktzugriff auf die Websecite des Osterreichischen Patentamtes (Wwww.patentamt.at) unter Verwendung des
folgenden Pfades: ,,Markenschutz{Schutzrechte/Herkunftsangabe“. Die Spezifikation ist dort unter dem Namen der Quali-
tatsbezeichnung zu finden.




