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VERORDNUNG (EWG) NR.2081/92
ANTRAG AUF EINTRAGUNG: Art.5 ( ) Art.17 (X)
g.U.( X ) g.g.A.( )

Nationales Aktenzeichen: 11 97-GR/95

1.Zustandige Behérde des Mitgliedstaats:

Osterreichisches Patentamt,

Dresdner Strasse 87,

A-1200 Wien,

Tel.: ++43-1-53424-0, Fax.: ++43-1-53424-535
e-mail: herkunftsangaben@patentamt. at

. 2.Antragstellende Vereinigung:

Waldviertler Sonderkulturenverein,

Oberwaltenreith 10, A-3533 Friedershach

Tel.: ++43-2826-7443, Fax.:++43-2826-7443-550
e-mail: naturstoffe@waldland. at

Kontaktperson: DI Rudolf Marchart
Zusammensetzung: Erzeuger/Verarbeiter (x) Sonstige ( )

3.Name des Erzeugnisses: Waldviertler Graumchn

4.Art des Erzeugnisses: (vgl.Verzeichnis in Anhang VI)
l1.6.: Mohn

5.Beschreibung der Spezifikation:

. (Zusammenfassung des Bedingungen gemaR Artikel 4 Absatz 2)

a) Name: vgl.3
b) Beschreibung: Das Mohnkorn ist grau, von nierenférmiger

Gestalt und im Vergleich zu den Samen anderer Mohnsorten
relativ groB, etwa 1 - 1,5 mm lang und 0,7 - 1 mm breit.
Die Oberflidche zeigt eine netzartige Struktur. Der

Waldviertler Graumohn zeichnet sich durch eine schwache

Samenschale und einen um 2 bis 3 % hdheren Olgehalt im

Vergleich- zu den Blaumohnsorten aus. Der Olgehalt
betragt zwischen 43,4 - 48,4 $. Durch diesen hohen

Olgehalt weist der Waldviertler Graumohn einen



ausgepragten, milden und nuBartigen Mohngeschmack auf.
Waldviertler Graumohn weist éinen sehr hohen Anteil
an ungesattigten Fettsduren (ca.85 %) auf.
Waldviertler Graumohn geh&rt zu den Schlafmohn- bzw.
Olmohnsorten (Papaver somniferum Linné) und ist als
Schitt- und SchlieBmohn bekannt. GroBflachig angebaut
wird er zur Zeit als Schiittmohn, aus produktions-
technischen Griinden kénnte in Zukunft jedoch anch der
grofiflachige Anbau als SchlieBmohn erfolgen.

Geographisches Gebiet: Das Waldviertel ist ein Teil des

Osterreichischen Bundeslandes Niederdsterreich. Die
Abgrenzung nach Norden ist durch die Staatsgrenze zu

Tschechien gegeben. Die Anbaugebiete des Waldviertler

‘Graumohns umfassen die politischen Bezirke Zwettl,

Gmind, Waidhofen/Thaya, Horn, Krems/Land (nérdlich der

Donau) und Melk (ndrdlich der Donau).

Ursprungsnachweis: Waldviertler Graumohn diirfte durch

die Kléster ins Waldviertel gekommen sein, da die
Monche seit dem friithen Mittelalter Gartenmohn
kultivierten, um daraus Heilmittel wider Schmerzen und
Schlaflosigkeit herzustellen. Ein Beweis dafiir ist das
dlteste Urbar des Stiftes Zwettl, das Urbar des Abtes
Ebro von 1280. Erstmals.in der zweiten Halfte des 13.
Jahrhunderts wird der Mohn im Waldviertel in Zehent-
biichern (Zehent: Pachteﬁtgelt der Bauern an

den Grundherrn) erwahnt. Fiir das Jahr 1912 geht aus
einer Agrarstatistik der K.u.K. Monarchie hervor, daB
im Waldviertel 1200 ha Mohn angebaut wurden. Nach dem
2. Weltkrieg wurde der Mohn allmahlich durch einfacher
zu kultivierende, weil weniger Handarbeit verlangende
Pflanzen verdrangt. Erst ab ca. 1980 wurde die alte
Tradition des Mohnanbaus im Waldviertel durch
Initiativen zur F&rderung landwirtschaftlicher Alter-

nativprogramme wiederbelebt.
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Herstellungsverfahren: Der Mohnanbau verlangt groBe_

Sorgfalt und einen "gartenmafig" vorbereiteten Boden.

Im Hinblick auf die geringe Frostempfindlichkeit wird
der Mchn zeitig im Friihjahr (Anfang Marz bis Ende

April) gesat, um die Winterfeuchtigkeit fiir die Jung-
pflanzenentwicklung auszuniitzen. In der Hauptvege-
tationszeit hat die Mohnpflanze hohe Warmeanspriiche.

Bis dato sind amtlicherseits keine Pflanzenschutzmittel

fiir Mohn zugelassen. Zur Losung des Unkrautproblems

'wird ein dreimalig wiederholter Hackvorgang empfohlen.

' Eine trockene Erntewitterung sowie eine rasche und

schonende Ernte ist fiUr die Mohn- bzw. Kapselqualitat
von ausschlaggebender Bedeutung. Da der Waldviertler
Graumohn zum Unterschied zu anderen Mohnsorten einen
relativ hohen Olgehalt und eine sehr schwache Samen-
schale aufweist, wilirde er bei einer Ernte mit her-
kémmlichen Mahdreschern angeschlagen und zerquetscht
und dadurch ranzig werden. Dies wiirde zu grofen

QualitatseinbuBen fihren. Daherwurden vom Waldviertler
Sonderkulturenverein (vormals Verein zur Férderung von Sonderkulturen im
Waldviertel) spezielle Mohnerntemaschinen entwickelt.

Zusammenhang: Die Blatter des Waldviertler Graumcohns

sind zum Unterschied zu anderen Mohnsorten weicher,

an den Blattrandern gesdgt und Uppig lappig, der

Stengel ist etwas behaart. Speziell durch diese Eigen-
schaft kann der Waldviertler Graumohn den durch die

im Waldviertel vorherrschenden hohen Temparatur-
schwankungen zwischen Tag und Nacht hervorgerufenen

Tau besser ausniitzen, was flir seine gute Entwicklung
vorteilhaft ist. Durch die kargen Waldviertler

Boéden entwickelt sich der Graumohn nur langsam, was sich
wiederum auf Qualitat und Menge des Mohn&éls positiv aus-
wirkt. Der Mohnanbau spielt fiir die vorrangig klein-

strukturierte Landwirtschaft im Waldviertel eine be-



.

%
deutende wirtschaftliche Rolle und gewinnt als land-
schaftsprigendes Element speziell auch fir den Tourismus
immer mehr an Bedeutung. Die rot-weiB-rot bliihenden
Mohnfelder locken jahrlich viele Urlauber ins
Waldviertel. Dariiberhinaus ist Mohn ein traditioneller
Bestandteil der regionalen Kiiche.

g) Kontrolleinrichtung:

SGS Austria Controll-Co.GesmbH,

Diefenbachgasse 35, A-1150 Wien,

Tel.. +43-1-5122567 -0  Fax.:+43-1-512 2567 — 9
E-Mail: sgs.austria@sgs.com

h) Etikettierung: Waldviertler Graumohn:

Die Vermarktung erfolgt entweder tiber die Landwirte direkt oder fiir GroBabnehmer
aus der Industrie (iber die Waldland Naturstoffe GmbH, bzw. fiir Konsumenten iiber
das Tochterunternehmen Waldland Vermarktungs GmbH, beide Firmen per Adresse
Oberwaltenreith 10, 3533 Friedersbach. Ab der Ubernahme wird jede Charge mit
einer Erzeugernummer gekennzeichnet. Durch getrennte Lagerung und Aufbereitung
der einzelnen Chargen kann der jeweilige Produzent jederzeit festgestellt werden.

i) _etwaige einzelstaatliche Anforderungen:

VON DER KOMMISSION AUSZUFULLEN

EWG-Nr.: & [AT) CH63 J§507C3

Datum des Dossiereingangs: . % oS Ll ) T,
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3.) Name des Erzeugnisses:

Waldviertler Graumohn



a.) Name

Waldviertler Graumohn

b.) Beschreibung

Der Schlafmohn oder Olmohn (Papaver somniferum Linné), der auf den Feldern im
Waldwviertel angebaut wird, ist eine emydhrige Pflanze und die wichtigste Art der
Gattung Mohn(Papaver).

Er wird in der Umgangssprache kurz Mohn genannt.

Waldviertler Graumohn

Waldviertler Graumohn ist eine alte Landsorte. Waldviertler Graumohn ist keine in das
Zuchtbuch eingetragene Sorte, sondern er wurde schon immer im Waldviertel - frither
als "Zwettler Mohn" - angebaut.

Man unterscheidet bei Mohn zwischen SchlieBmohn und Schiittmohn. Beim
Schiittmohn bilden sich zur Zeit der Reife am oberen Teil der Kapsel Offnungen, aus
denen der Samen herausgeschiittelt werden kann. Auf Grund der vielfiltigeren
Nutzung - Kapsel und Samen - wird vorwiegend die Schiittmohnsorte angebaut.

Botanik

Waldviertler Graumohn bildet eine Pfahlwurzel und einen aufrechten, im oberen Teil
verzweigten, teilweise borstig behaarten und etwa 50 - 150 cm langen Stengel. Die
Laubblatter sind langlich-eiformig, stiellos bis stengelumfassend, unregelmiBig gekerbt
oder gesagt und teilweise blaugriin bereift. Die zuletzt aufrechtstehende Knospe nimmt
bis zum Tag vor dem Aufblithen eine nickende Stellung ein.
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Alle grinen Teile der Pflanze enthalten einen weiBen, alkaloidhiltigen Milchsaft Der
Gehalt an Alkaloiden ist hauptsichlich von der Mohnart, der Sorte und der
Anbauregion bzw. dem Klima abhéngig. Der "Waldviertler Graumohn" eignet sich auf
Grund des niedrigen Morphingehaltes fiir eine Alkaloidgewinnung nicht.

Die vier Bliitenbliitter, in Form und Farbe sehr variabel, sind zumeist weil mit einem
violetten Fleck oder rot mit einem schwirzlichen Fleck. Die Blittezeit des Mohnes ist
im Juli. Die Bliite bleibt meist nur einen Tag geoffnet. Wegen der Schénheit und der
Farbenvielfalt ihrer Bliite ist Mohn auch zur beliebten Zierpflanze geworden.

Seit Dezember 1990 sind im "Zuchtbuch fur Kulturpflanzen" zwei Waldviertler
Mohnsorten eingetragen. "EdelweiB" und "Edelrot".

Dabei handelt es sich um zwei durch Auslese geziichtete Sorten von der Saatzucht-
Edelhof bei denen das Ausgangsmaterial Waldviertler Graumohn war. Sie werden fast
ausschlieBlich im Waldviertel angebaut.

Die Frucht ist eine vielsamige Kapsel. Sie besteht aus 8 - 20 Fruchtblittern, deren
miteinander verwachsenen Rinder nur wenig in die Fruchthohle vorspringen. Die
Samen l6sen sich bei der Reife von diesen inneren Scheidewinden. Die Kapselfrucht
wird hutdhnlich von der sternformigen Narbe abgeschlossen, unter deren
Strahlenenden sich zur Reifezeit Ausstreuldcher fiir die vielen sandkornfeinen,
olreichen Samen 6ffnen. Geerntet wird zeitweise schon im August, oft aber erst Mitte
September.

Die Samen sind nierenformig und etwa 1 - 1,5 mm lang und 0,7 - 1 mm breit. Die
Oberflache zeigt eine netzartige Struktur. Die Samenfarbe ist beim Waldviertler
Graumohn grau, zum Unterschied zu den auslandischen Mohnsorten wo er blau ist.

Ein wertbestimmender Inhaltsstoff des Waldviertler Graumohnes ist das Ol. Der Mohn
g.éihlt zu den fettreichsten Pflanzen. Waldviertler Graumohn hat einen relativ hohen
Olgehalt und damit einen sehr ausgepragten intensiven Mohngeschmack.

Waldviertler Graumohn hat einen durchschnittlichen Olgehalt von 43,4 - 484 %,
Dieser ist um 2 - 3 % héher als beim auslandischen Blaumohn.

Der Waldviertler Graumohn hat durch seinen hohen Olgehalt einen milden nuBartigen
Geschmack.

Ein wichtiges Kriterium fiir Qualitit und Verwendungsmoglichkeit von Mohnol ist das
Fettsaurespektrum. Mohnél zeichnet sich durch sehr hohen Anteil an ungesattigten
Fettsduren aus (ca. 85 % beim "Waldviertler Graumohn) was es zum wertvollen

Speisedl macht. Der Graumohn weist den héchsten Linolsauregehalt aller Speisedle
auf,
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c.) Geographisches Gebiet:

Das Waldviertel:

Die Abgrenzung nach Norden ist die Staatsgrenze zu Tschechien.

Es gehoren dazu die polit. Bezirke:
Zwettl
Gmiind
Waidhofen/Thaya
Horn
Krems/Land (nérdl.der Donau)
Melk (né6rdl. der Donau)

d.) Entstehungsgeschichte:

Die Geschichte des Mohns reicht weit zuriick. Belege fiir die Verwendung des
Mohnsamens aus der Jungsteinzeit finden sich in Schweizer Pfahlbauten. Sein Samen
wurde dem prihistorischen Menschen zur Nahrung, zum Gewiirz. Wegen der Fiille
ihrer Samen galt die Mohnfrucht als Symbol der Erde, als Symbol ihrer Fruchtbarkeit.

Der Mohn war in Mittel- und Siideuropa schon seit dem Altertum bekannt, als Attribut
des Morpheus, des griechischen Gottes des Schlafes. Morpheus wurde durch die
Mohnkapsel versinnbildlicht.

Waldviertler Graumohn diirfte durch die Kioster ins Waldviertel gekommen sein, da
die Monche seit dem frithen Mittelalter Gartenmohn kultivierten um daraus Heilmittel
wider Schmerzen und Schlaflosigkeit herzustellen. Ein Beweis dafiir ist das alteste
Urbar des Stiftes Zwettl, das Urbar des Abtes Ebro von 1280.

Erstmals in der 2 Hilfte des 13.Jahrhunderts wird der Mohn bei uns in einem
Zehentbuch erwahnt. Man zihlte ihn zu den Heilpflanzen und verwendete ihn zur
Gewinnung von den im Mohnsamen enthaltenen Heil- und Betidubungsstoffen.




-Blatt 5 -

zum Beispiel Rudmanns:

Item servitium in Ruodmars. Ibidem sunt 30 beneficia, quodlibet servit 20
metretas siliginis et 23 metretas avene. Item in purficatione servit
quodlibet beneficium 60 den. et 2 metretas papaveris...

Ubersetzung;

Ebenso ein Dienst in Rudmanns. Dort sind 30 Lehen; jedes dient 20 MaB
Roggen und 23 MaB Hafer. Ebenso am Fest Maria LichtmeB dient jede
Lehen 69 Pfennige und 2 MaB Mohn. ...

‘Aus der Lage der Ortschaften, die Mohn zinsen, ersieht man, daB das Vorkommen auf
das Waldviertel konzentriert war. Aus der Haufigkeit mit der gezinst wurde, erkennt
man das AusmaB des Mohnanbaues.

Im Jahre 1912 wurden nachweisbar in einer Agrarstatistik der K.u.K.Monarchie im
"Viertel ober dem Manhartsberg" 1200 ha Mohn kultiviert.

In diesen Unterlagen wird der Waldviertler Graumohn vorwiegend als "Zwettler
Mohn" bezeichnet, da wie oben angefiihrt, zu dieser Zeit die Definition der
geographischen Bezeichnung dieses Landesteiles "Viertel ober dem Manhartsberg"
war und der Name Waldviertel noch nicht so gebrauchlich.

Weiters notierte der Waldviertler Graumohn als "Zwettler Mohn" bis zum Jahr 1934
an der Londoner Bérse als Qualitatsmarke.

Einen wesentlichen Einbruch erlitt der Mohnanbau mit dem Wegfall des
Hauptanbaugebietes rund um Zwettl durch die Ermichtung des Truppeniibungsplatzes -
welcher einen Schwerpunkt beim Anbau von "Zwettler Mohn" darstellte.

Nach dem 2. Weltkrieg wurde einige Jahre noch Mohn im groBen Umfang - vor allem
zur Eigenversorgung - angebaut. Auf Grund der enormen Handarbeit (fehlenden
Mechanisierung) wurde der Mohn durch einfacher kultivierbare Pflanzen allmahlich
verdrangt. Laut mindlicher Uberlieferung wurden bis ca. 1960 in etwa 1000 ha Mohn
in der gesamten Region Waldviertel angebaut.
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Fehlende Mechanisierung und steigende Importe aus dem Nahen Osten und den
osteuropdischen Landermn brachten den Waldviertler Mohnanbau in der Folge zum
Erliegen. In dieser Zeit bis 1980 wurde Mohn, auBer auf Kleinstflichen fir den
Eigenbedarf, nicht kultiviert.

UberschuBproduktion, sinkende Agrarpreise, Abwanderung forderten zu Beginn der
80-er Jahre ein Umdenken in der Landwirtschaft in Richtung neuer Wege, um die
Kultur- und Erholungslandschaft zu erhalten. Durch Initiativen um verbesserten Absatz
und durch Fliachenférderungen im Rahmen der Getreidealternativprogramme konnte
die inlandische Produktion seit 1980 wieder interessant gemacht werden. Beratang,

Mechanisierung, Aufbereitung, Qualitatskontrolle und Vermarktung durch den
Waldviertler Sonderkulturenverein (vormals Verein zur Férderung der Sonderkulturen
im Waldviertel) ermdglichten eine Ausweitung der Mohnanbauflachen.

1980 1983 1987 1989 1993 1994 1995

1 ha 90 ha 350 ha 550 ha 390 ha 775 ha 540 ha

Der Waldviertler Graumohn ist vom Anbau bis hin zur Emte und Aufbereitung eine
sehr arbeitsintensive, risikoreiche Kultur und paBt somit sehr gut zu der Struktur in der
Waldviertler Landwirtschaft, wo eher noch ein hoher Prozentsatz der erwerbstitigen
Bevolkerung in der Landwirtschaft titig ist. Mohn hat auch heute noch eine
beachtliche wirtschaftliche Bedeutung. Einerseits als Einkommensquelle fiir viele
Waldviertler Bauernfamilien, vorallem in Kombination mit einer Verwendung der
Kapsel fiir die Floristik, andererseits als landschaftsgestaltendes Element, das fiir den
sanften Tourismus wichtig ist.

Verwendungsmoglichkeiten:

Nachdem man dazu iiberging, Mohn feldméiBig anzubauen, wurde Mohnol fiir
Beleuchtungszwecke in Kirchen (Ewiges Licht) verwendet. Aus dieser
mittelalterlichen Zeit der Mohnwirtschaft stammen vermutlich auch die
Personennamen wie Moher, Mohnhaupt, Mohnhiuptl, ebenso wie die vom
mundartlichen "Magen" herzuleitenden Namen Magenbauer oder Magenschab.
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Die Verwendungsmoglichkeiten der Mohnpflanze sind sehr vielfaltig: kostliche
Backwaren, hochwertiges Speisesl, Grundstoff fir beste Kinstlerfarben,
Ausgangsmaterial fiir phantasievolle Gebilde im Kunsthandwerk (Mohngestecke).
Dies alles gab dem Mohn Bedeutung fiir einen groBfliachigen Anbau.

Der Waldviertler Graumohn ist fir die Herstellung von Alkaloiden (Morphin)
uninteressant. Dies beweist eine Untersuchung des Institutes fiir Pharmakognosie der
Karl-Franzens-Universitit Graz, Universititsplatz 4,8010 Graz.

e.) Gewinnungsverfahren:
Bodenvorbereitung:

Die Bodenvorbereitung und die Saatbeetvorbereitung verlangt im Mohnanbau grofBe
Sorgfalt.

Mohn kann auf fast allen Boden angebaut werden. Er verlangt nur ein "gartenméaBig"
hergerichtetes Saatbeet mit einer geschlossenen Struktur der unteren Schichten, die
von einer dinnen feinkriimeligen Schicht iiberlagert ist. Der Boden muB unbedingt vor
dem Anbau mit einem Kultivator gelockert und mit einer Cambridgewalze gewalzt
werden. Dies ist notig wegen der ausreichende Wasserversorgung des Keimlings,
denn die Pflanze ist im Zwei- bis Vierblattstadium sehr empfindlich gegeniiber
Trockenheit.

Anbau:

Im Hinblick auf die geringe Frostempfindlichkeit wird der Mohn zeitig im Friithjahr
gesit (Anfang Méirz - Ende April) um die Winterfeuchtigkeit fir die erste
Jugendentwicklung auszunutzen.

Angebaut wird mit einer Einzelkornsamaschine fiir Feinsamereien auf Endabstand. Die
Saatmenge betrdgt ca. 350 g /ha, das entspricht einem Abstand von 42,5 cm zwischen
den Reihen und 3 -5 cm in der Reihe. Die Saattiefe soll moglichst gering sein. (0,5 bis
1,5 cm)
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Pflege:

Je nach Feldaufgang wird ein Bestand von 25 bis 50 Pflanzen / m2 erreicht. Allzu
dichte Bestande sollte man vermeiden. Mohn wichst in der Jugendphase sehr langsam
und ist dabei relativ unempfindlich. In der Hauptvegetationszeit hat der jedoch hohe
W irmeanspriiche.

Bis dato sind keine Pflanzenschutzmittel fir Mohn amtlich zugelassen (es konnten
auch keine Erfolge bei Versuchen verzeichnet werden), daher wird bei Waldviertler
Mohn die Pflege ausschlieBlich mit Maschinenhacke durchgefithrt. Mit drei
Hackvorgéngen kann im Normalfall das Unkrautproblem gelost werden. Das Hacken
erfolgt

¢ beim Sichtbarwerden der Reihen
e im 4-Blattstadium und
e kurz vor RethenschiuB3.

Beim letzten Hackvorgang werden die Reihen angehaufelt, um eine bessere
Standfestigkeit zu erzielen und das Unkraut in der Reihe etwas zu unterdriicken. Auch
wenn kein bzw. wenig Unkraut vorhanden ist, wirkt sich ein dreimaliges Hacken des
Mohnes positiv auf den Ertrag aus.

Ernte:

Das Rascheln beim Schiitteln der Kapsel ist ein Zeichen, daB die Samen lose in der
Kapsel liegen, und somit die Erntereife erreicht ist. Die Kornfeuchte soll bei der Emte
7 bis 8 % betragen.

Da der Waldviertler Graumohn im speziellen auch zur Kapselgewinnung angebaut

wird, ist trockene Emtewitterung fiir eine gute Kapselqualitiit Voraussetzung. Ebenso
wichtig ist eine rasche und schonende Ernte, wofiir vom Waldviertler Sonderkulturen-

verein (vormals Verein zur Férderung der Sonderkulturen im Waldviertel) spezielle
Mohnerntemaschinen entwickelt wurden.

Es handelt sich dabei um adaptierte Getreidemahdrescher, welche eine schonende
Emte gewihrleisten.Diese unterscheiden sich von herkommlichen Mihdreschemn
dadurch, daB sie keinen Schneckeneinzug sondern einen Planeneinzug haben. Der
Waldviertler Graumohn hat zum Unterschied anderer Mohnsorten einen relativ hohen
Olgehalt und eine sehr schwache Samenschale. Aufgrund dieser Eigenschaft wiirde der
Waldviertler Graumohn nach einer Ernte mit einem herkémmlichen Mahdrescher
angeschlagen und zerquetscht sein, wodurch er ranzig wird. Dies wiirde zu groBen
QualititseinbuBen fithren.



- Blatt 9 -

Die Mohnkapseln werden mit einer Lange von 50 ¢cm abgeschnitten, fallen auf das
Forderband und werden in den Sammelbehilter transportiert. Vom Férderband fallen
die Kapseln aus einer Héhe von ca. 1m kopfiiber in den Sammelbehilter. Der Mohn
wird aus der Kapsel geleert. Vom Sammelbehalter wird der Mohn iiber eine
Forderschnecke abgesackt. Die Kapseln werden iiber ein Férderband auf einen
bereitgestellten Anhénger transportiert. Bei dieser Methode benoétigt man ca. 2 - 3
Stunden/Hektar.

Eine weitere Méglichkeit der Mohnemte, die jedoch nur der Samengewinnung dient,
besteht darin die Kapseln zu zerquetschen. Diese Ernte erfolgt mit einem shnlichen
Maihdreschermodell, wobei jedoch die Kapseln zwischen zwei Walzen, die einen @

Samens erfolgt.

Die zerkleinerten Kapseln und Ernteriickstinde werden gleichmiBig am Feld verteilt
und bewirken nach dem Einarbeiten eine Verbesserung des Bodenprofils.

Durch die unterschiedliche Vegetation innerhalb des Waldviertels erstreckt sich die
Mohnemte iiber einen Zeitraum von 4 - 5 Wochen.

Vor dem Anbau werden zwischen den Produzenten (Bauern) und der Waldland

Naturstoffe GmbH, die sich im Besitz des Waldviertler Sonderkulturenvereins

befindet, Anbau- und Liefervertréage abgeschlossen, welche die Grundlage fiir eine

Qualitdtsproduktion sind. In diesem Vertrag werden neben gewissen Qualitatsnormen

(Fremdbesatz, Feuchtigkeit, kein Fremdgeruch) auch diese Bearbeitungsvorschriften

festgehalten. o
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f.) Zusammenhang mit geographischem Gebiet

Die Blatter vom Waldviertler Graumohn sind zum Unterschied anderer Mohnsorten
weicher, an den Blattrandern gesagt und tippig lappig, der Stengel ist etwas behaart.
Speziell durch diese Eigenschaft kann der Waldviertler Graumohn, den durch die
hohen Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht hervorgerufenen Tau,
besser ausniitzen, was fir eine gute Entwicklung notwendig ist.

Die Temperaturschwankungen haben tberdies auch eine besondere Wirkung auf die
Ausbildung des Samens. Es entsteht durch den Wechsel zwischen Kalt und Warm ein
sogenannter "Zieharmonikaeffekt", dh. er zieht sich bei Kilte zusammen und dehnt
sich bei Wirme aus. Durch diese Bewegung ergibt sich eine geschmacklich intensivere
Auspriagung. Durch die kargen Waldviertler Boden entwickelt sich der Waldviertler
Graumohn innerhalb seiner Vegetationszeit nur langsam, was sich wiederum auf
Qualitat und Menge des Mohndls positiv auswirkt.

Durch die genannten geographischen Umstinde, lassen sich keine Hochstertrage
erzielen, jedoch wirken sich diese Faktoren auf wichtige Qualitdtsmerkmale aus.

Neben der wirtschaftlichen Bedeutung fir viele landwirtschaftliche Betriebe als
sogenannten "Nebenerwerb am Bauemnhof", gewinnt der Waldviertler Graumohn mehr
und mehr an Bedeutung als landschaftspragendes Element. Besonders bekannt sind die
rot-weiB-rot blithenden Mohnfelder, die zur Bliitezeit viele Urlauber ins Waldviertel
locken. In diesem Zusammenhang wird auch alljahrlich der Mohnkirtag im Mohndorf
Armschlag organisiert. Dieser Mohnkirtag erfreut sich zunehmender Beliebtheit, so
wurden 1995 an die 4000 Besucher gezahit.

Die Verwendung von Mohn wurde mehr und mehr zu einem traditionellen Bestandteil
der regionalen Kiiche. Dies ist Nachweisbar durch Rezepte in alten Kochbiichern (lt.
Beilage 1930 - Waldviertler Mohnnudeln) sowie einem Neugestalteten Kochbuch mit
ausschlieBlich Mohnrezepten.

Durch die angefithrten Punkte tragt der Waldviertler Graumohn sicherlich dazu bei,
daB viele Waldviertler Bauern in ihrem Beruf eine Chance sehen, wodurch wiederum
eine nachhaltige kleinstrukturierte Landwirtschaft und Landschaft erhalten bleibt, und
der Region Waldviertel weiterhin ein gesundes idylisches "Fleckerl Erde"fir den
sanften Tourismus bleibt.
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Zusammenfassung der wesentlichen Unterschiede des '"Waldviertler
Graumohns" gegeniiber anderen Mohnarten.

Pflanze: Die Blatter sind zum Unterschied zu anderen Mohnarten an den
Blattrandern gesigt und uppig lappig.

Samen: Die Samenfarbe ist grau.

Graumohn wird fast nur im Waldviertel angebaut, mit Ausnahme einiger
Versuchsanbauten in anderen Bundeslandern Osterreichs. Am Weltmarkt ist
Graumohn auBer aus dem Waldviertel trotz intensivster Bemithungen nicht erhaltlich.
Das Samenkorn des Waldviertler Graumohns unterscheidet sich nicht nur durch die
Farbe von anderen Mohnarten, sondern auch durch die KorngroBe, welche beim
Waldviertler Graumohn im durchschnitt gréBer ist. AuBerdem weist das Komn eine
sehr dimne Samenschale auf. Diese zwei Kriterien - KorngroBe und starke der
Samenschale - sind neben den um 2 - 3 % hoherem Olgehalt die wichtigsten
Qualitiatsmerkmale des Waldviertler Graumohns, da sie fir Speisezwecke sehr milde
"saftige" Fiillen fiir Backwaren ergeben.

Um die hohe Qualitit des Waldviertler Graumohns zu gewihrleisten sind schonende
Ernte und Aufbereitung mit Spezialmaschinen bzw. Spezialgeriten erforderlich. Diese
Einrichtungen wurden seit 1980 im Waldviertel geschaffen und laufend verbessert. Sie
garantieren damit ein qualitativ hochwertiges Produkt des Waldviertler Graumohns.
Bei weniger anspruchsvollen Mohnarten wie z.B. Blaumohn sind diese schonenden

Ernte- und Aufbereitungseinrichtungen nicht notwendig.

Nur Mohnsamen welche den oben genannten Kriterien zur Génze entsprechen, diirfen
als Waldviertler Graumohn bezeichnet werden.

Die Bezeichnung Waldviertler Graumohn ersetzt auch den Begriff "Zwettler Mohn",
da sich das derzeitige Anbaugebiet dieser Mohnart auf das in Punkt 5 ¢ angefiihrte
Gebiet erstreckt und im Bereich Zwettl sehr geringe Mengen produziert werden.
AuBerdem wurde in den letzten 20 Jahren der Begriff "Zwettler Mohn" so gut wie
nicht mehr benutzt.
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g.) Kontrolleinrichtungen:

h.) Etikettierung:
Waldviertler Graumohn

Die Vermarktung erfolgt entweder tber die Landwirte direkt oder fiir GroBabnehmer
aus der Industrie tiber die Waldland Naturstoffe GmbH, bzw. fiir Konsumenten (iber
das Tochterunternehmen Waldland Vermarktungs GmbH, beide Firmen per Adresse
Oberwaltenreith 10, 3533 Friedershach.

Ab der Ubernahme wird jede einzelne Charge mit einer Erzeugernummer
gekennzeichnet. Durch die getrennte Lagerung und Aufbereitung der einzelnen
Chargen kann man bis zum Letztverbraucher Uber diese Nummer den Produzenten
feststellen.
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VERORDNUNG (EG) Nr. 1065/97 DER KOMMISSION
vom 12. Juni 1997

zur Erginzung des Anhangs der Verordaung (EG) Nr. 1107/96 der Kommission
zur Eintragung geographischer Angaben und Ursprungsbezeichnungen gemil
dem Verfahren nach Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 des Rates

(Text von Bedeutung filr den EWR)

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN
GEMBINSCHAFTEN —

gestitzt auf den Vertrag zur Grindung der Europdischen
Gemeinschatt,

gestitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 des Rates
vom l4. Juli 1992 zum Schutz von geographischen
Angaben und Ursprungsbezeichnungen fir Agrarerzeug-
nisse und Lebensmittel (') geindert durch die Verordnung

»‘ , (EG) Nr. 535/97 (), insbesondere auf Artikel 17 Absatz 2,

-

in Brwigung nachstehender Griinde:

Filr bestimmte Bezeichnungen, die von den Mitglied-
staaten gemif Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr.
2081/92 mitgeteilt wucden, sind crginzende Angaben
angefordert worden, um 2u gewihileisten, dafl diese
Bezeichnungen mit dent Artikeln 2 und 4 der genannten
Verordnung ibereinstimmen. Die Priifung dieser ergin-
zenden Angaben hat ergeben, dafl die betreffenden
Bezeichnungen den genannien Artikeln entsprechen.
Dsher ist es notwendig, sie nunmehr cinzutragen und
dem Anhang der Verordnung (EG) Nr. 1107/96 der
Kommission (*), zuletzt gedndest durch die Verordnung
(EG) Nr. 123/97 (), hinzuzufigen.

Nach dem Beitritt der drei neuen Mitgliedstaaten beginnt
die in Artikel 17 der Verordnung (EWG) Nr. 2081/92
vorgesehene Frist von sechs Monaten mit dem Tag ihres
 Beitritts. Bestimmte der von diesen Mitgliedstasten mitge-
teilten Bezeichnungen entsprechen den Artikeln 2 und 4
der genannten Verordnung und sind deshalb einzutragen.

Dic Bezeichnung .Speck dell’Alto Adige® betrifft ein
zweisprachiges geographisches Grenzgebiet. Da unter
diesen Umstinden Artikel 5 Absatz 5 der Verordnung
(EWG) Nr. 2081/92 anwendbar ist, haben sich die betei-

ligten Mitgliedstaaten konsultiert und sind zu ciner Bini-

gung gelangt. Demzufolge ist diese bereits in italienischer
Sprache cingetragene Bezeichoung nunmehr auch in
deutscher Sprache einzutragen.

Dic in dieser Verordnung vorgeschenen Mafinahmen
entsprechen  der Stellungnahme des Ausschusses far
geographische Angaben und Ursprungsbezeichnungen —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN: ‘

Artikel 1
Der Anhang der Verordnung (EG) ‘Nr. 1107/96 wird
durch die Bezeichnungen im Aghang der vorliegenden
Verordnung erginzt.

Artikel 2
Die Bezeichnung .Speck dell’Alto Adige” wird in deut-
scher Sprache wie folgt eingetragen: LSuduroler Marken-
speck” oder JSadtiroler Speck”.

Artikel 3

Diese Verordnung tritt am Tag ihrer Verdffentlichung im
Amisblate der Europdischen Gemeinschaften in Kraft.

Diese Verordnung ist in sllen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem

Mitgliedstaat.

Brissel, den 12. Juni 1997

208 vom 24. 7. 1992, S 1
83 vom 25. 3. 1997, §. 3.
148 vom 21. 6. 1996, S. 1.
22 vom 24. 1. 1997, S, 19.

1} ABL Nr. L

ABL Nr. L
() ABL Nr. L
() ABL Nr. L

Fiir die Kommission
Pranz FISCHLER
Mitglied der Kommission
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ANHANG
A) UNTER ANHANG II DES VERTRAGS FALLENDE ERZEUGNISSE, DIE FUR DIE

MENSCHLICHE ERNAHRUNG BESTIMMT SIND
Fleischerzeugnisse

[TALIEN
.~ Prosciutto di Norcia (GGAY".

OSTERREICH
.— Tiroler Speck (GGAY.

Kiise

OSTERREICH

. Tiroler Bergkise (GUB),

— Vorarlberger Alpkise (GUB),

— Vorarlberger Bergkise (GUBY".

NIEDERLANDE

.— Bocren-Leidse met sleutels (GUB) ().

Sonstige Erzeugnisse tierischen Ursprungs (Eier, Honig, verschiedene Milcherzeugnisse aufier
Butter)

FRANKREICH

,— Miel dc Sapin des Vosges {GUBJ.

Olivendl

GRIECHENLAND

— Kodapdra (Kalamats) (GUB),

— Kolupbépt Xaviov Kpfrg (Kolymvari Hanion Kritis) {GUB) () (7.
ITALIEN

»— Bruzio (GUB),

— Cilento {GUB),

— Colline Salernitane (GUB),
— Penisola Sorrentina (GUBY".

Obst, Gemilse und Getreide

GRIECHENLAND
- AP(C.
Mfio Neslowug Miaps Tpindhens (Mila Delicious Pilafa de Tripoli) (GUBJ".
FRANKREICH
— Lentille verte du Puy (GUBJ".

ITALIEN
«— Lenticchia di Castelluccio di Norcia (GGAY".

OSTERREICH
— Waldviertler Graumohn (GUBJ".

(') Der Schutx des Namens .Leidse® ist nicht beantmagt
{9} Der Schutz des Namens Xaviwv* (Hanion) ist nicht beantragt.
() Der Schuz des Namens SKpfme® (Kritis) ist nicht beantragt.
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Verbffentlichung eines Antrags auf Genehmigung einer geringfiigigen Anderung gemifl Artikel 53
Absatz 2 Unterabsatz 2 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des
Rates

(2015]C 341/11)

Die Europiische Kommission hat die vorliegende geringfiigige Anderung gemifl Artikel 6 Absatz 2 Unterabsatz 3 der
Delegierten Verordnung (EU) Nr. 664/2014 der Kommission (') genehmigt.

ANTRAG AUF GENEHMIGUNG EINER GERINGFUGIGEN ANDERUNG

Antrag auf Genehmigung einer geringfiigigen Anderung gemif Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 2 der
Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates ()

+WALDVIERTLER GRAUMOHN*
EU-Nr.: AT-PDO-0217-01273 — 4.11.2014
gU. (X)ggA. ( )gts.()
1. Antragstellende Vereinigung und berechtigtes Interesse

Waldviertler Sonderkulturenverein
Oberwaltenreith 10

3533 Friedersbach

OSTERREICH

Tel. +43 28267443
Fax +43 28267443550
E-Mail: naturstoffe@waldland.at

Bei der Vereinigung handelt es sich um die urspriingliche antragstellende Vereinigung, die ihren Namen geéndert hat
und der ein berechtigtes Interesse an der Richtigstellung bzw. Akrualisierung der Spezifikation zukommt.

2. Mitgliedstaat oder Drittland
Osterreich
3. Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht
— [ Beschreibung des Erzeugnisses
— O Ursprungsnachweis
— [ Erzeugungsverfahren
— [ Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
— [ Kennzeichnung

— [ sonstiges (Anderung des Namens der antragstellenden Vereinigung, der Kontrollstelle sowie darauf Bezug
nehmende Textkorrekturen)

4, Art der Anderung(en)

— Gemif Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 11512012 als geringfiigig geltende
Anderung der Produktspezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A., die keine Anderung des verdffent-
lichten einzigen Dokuments erforderlich macht.

— [ GemiR Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 11512012 als geringfiigig geltende
Anderung der Produktspezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A., die eine Anderung des verdffentlich-
ten einzigen Dokuments erforderlich macht.

() ABL.L179 vom 19.6.2014, 5. 17.
() ABL L343 vom 14.12.2012, 8. 1.
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— [ Gemif Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 3 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 als geringfiigig geltende
Anderung der Spezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A,, fiir die kein einziges Dokuments (oder
etwas Vergleichbares) verdffentlicht wurde.

— [ Gemif Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 4 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 als geringfiigig geltende
Anderung der Produktspezifikation einer eingetragenen g.L.S.

5. Anderung(en)

Die Spezifikation (bestehend aus Spezifikationszusammenfassung sowie Materialienteil) zur geschiitzten Bezeichnung
~Waldviertler Graumohn — g.U." wird wie folgt geéindert:

— Spezifikationszusammenfassung:

— In Pkt. 1 werden die Daten der zustindigen Behorde des Mitgliedstaats dahingehend aktualisiert, dass sie zu
lauten haben:

,Osterreichisches Patentamt
Dresdner Strafle 87

1200 Wien

OSTERREICH

Tel. +43 1534240
Fax +43 153424535
E-Mail: herkunftsangaben@patentamt.at”

— In Pkt, 2 werden der Name und die Anschrift der antragstellenden Vereinigung wie folgt geindert:

JWaldviertler Sonderkulturenverein
Oberwaltenreith 10

3533 Friedersbach

OSTERREICH

Tel. +43 28267443

Fax +43 28267443550

E-Mail: naturstoffe@waldland.at
Kontaktperson: DI Rudolf Marchart”

— In Pkt. 5e (Herstellungsverfahren) wird der Satz:
.Daher wurden vom Verein zur Forderung von Sonderkulturen spezielle Mohnerntemaschinen entwickelt.”
durch folgende Textpassage ersetzt:

,Daher wurden vom Waldviertler Sonderkulturenverein (vormals Verein zur Forderung von Sonderkulturen
im Waldviertel) spezielle Mohnerntemaschinen entwickelt.”

— Pkt. 5g (Kontrolleinrichtung) hat zu lauten:

,SGS Austria Controll-Co. GesmbH
Diefenbachgasse 35

1150 Wien

OSTERREICH

Tel. +43 1 51225670
Fax +43 1 51225679
E-Mail: sgs.austria@sgs.com”

— In Pkt. 5h (Etikettierung) wird der Satz:

,Die Vermarktung erfolgt entweder iiber die Landwirte direkt oder {iber die Waldland Betriebs- und Handels-
ges.m.b.H, 3910 Edelhof.”

durch folgende Textpassage ersetzt:
,Die Vermarktung erfolgt entweder uiber die Landwirte direkt oder fiir Groflabnehmer aus der Industrie iiber

die Waldland Naturstoffe GmbH bzw. fiir Konsumenten {iber das Tochterunternehmen Waldland Vermark-
tungs GmbH, beide Firmen per Adresse Oberwaltenreith 10, 3533 Friedersbach.”
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— Materialienteil:

— Auf Blart 1 werden die Punkte 1 und 2 als blofle Wiederholung der Punkte 1 und 2 der Spezifikationszu-
sammenfassung gestrichen.

— Auf Blatt 6 und 8 werden die Bezugnahmen auf den ,Verein zur Forderung der Sonderkulturen im Waldvier-
tel* durch die Worte:

+Waldviertler Sonderkulturenverein (vormals Verein zur Férderung der Sonderkulturen im Waldviertel)*
ersetzt,
— Auf Blatt 9 wird der 1. Satz des letzten Absatzes:

.Vor dem Anbau werden zwischen den Produzenten (Bauern) und dem Verein zur Forderung der Sonderkul-
turen im Waldvierte] Anbau- und Liefervertrige abgeschlossen, welche die Grundlage fiir eine Qualititspro-
duktion sind."

durch folgende Textpassage ersetzt:

,Vor dem Anbau werden zwischen den Produzenten (Bauern) und der Waldland Naturstoffe GmbH, die sich
im Besitz des Waldviertler Sonderkulturenvereins befindet, Anbau- und Liefervertrige abgeschlossen, welche
die Grundlage fiir eine Qualitatsproduktion sind.”

— Auf Blatt 12 wird Pkt. g) Kontrolleinrichtungen als Wiederholung ersatzlos gestrichen, und in Gliederungs-
punkt h wird der 1. Absatz:

.Die Vermarktung erfolgt uber die Landwirte direkt an den Letztverbraucher oder an die Wiederverkiufer.
Viele kleine Bickereien beziehen ihren Mohn direkt beim Landwirt. Grofabnehmer beziehen iiber die Wald-
landorganisation, die von den Mitgliedern des Vereines zur Férderung der Sonderkulturen beliefert wird.”

durch folgende Textpassage ersetzt:

.Die Vermarktung erfolgt entweder iber die Landwirte direkt oder fiir Groflabnehmer aus der Industrie iiber
die Waldland Naturstoffe GmbH bzw. fiir Konsumenten iiber das Tochterunternehmen Waldland Vermark-
tungs GmbH, beide Firmen per Adresse Oberwaltenreith 10, 3533 Friedersbach.”

Begriindung

Der Name und die organisatorische Struktur der antragstellenden Vereinigung haben sich seit der Unterschutzstel-
lung der Bezeichnung gedndert und wurden zwecks Vermeidung von Unklarheiten in der Spezifikationszusammen-
fassung bzw. dem Bezug habenden Materialienteil aktualisiert. Die genannten ,Waldland“-Firmen stehen im Eigen-
tum der antragstellenden Vereinigung.

Die Anderung im Bereich der Kontrolleinrichtung ist auf gednderte nationale gesetzliche Bestimmungen zuriickzu-
fithren, die einen Systemwechsel weg von 6ffentlichen Kontrollen durch den Landeshauptmann hin zu Kontrollen
durch zugelassene private Kontrollstellen vorsehen.

6. Aktualisierte Produktspezifikation (nur fiir gU. und g.g.A.)
Der vollstindige Wortlaut der Spezifikation ist abrufbar unter:
http:/[www.patentamt.at/Media/WaldviertlerGraumohn.pdf

oder per Direktzugriff auf die Webseite des Osterreichischen Patentamtes (www.patentamt.at) unter Verwendung des
folgenden Pfades: ,Markenschutz|Schutzrechte/Herkunftsangabe®. Die Spezifikation ist dort unter dem Namen der
Qualitdtsbezeichnung zu finden.




